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Art.Nr.: 07.3059 Produkt: Terre Di Puglia Schiacciatina Schwarze Olive
Herstellungsland: Italien

Verkehrsbezeichnung statistische Warennummer

Terre Di Puglia Schiacciatina Schwarze Olive 1905 9045

Beschreibung

handwerklich hergestellte, ital. Snack-Spezialitat - zartes, knackiges Brotteiggebéack, mit WeiRwein und extra natives Olivendl ,
ohne Hefe.

Zutaten

WEIZENMEHL Typ *00*, WeilRwein (enthdlt SULPHITE), Sonnenblumendl, Salz, extra natives Olivendl (2%), schwarze Oliven
(1%).

*** VEGAN und Palmol frei***

Allergie-Hinweis / erganzende Zutatenlisten-Information
Kann Spuren von SESAMSAMEN, MILCH und SOJABOHNEN enthalten.

Allergie Information
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Durchschnittliche Energie und Nahrwertangaben pro 100g Optik
Energie 460 kcal
1932 kj
Fett 17 g Y
davon geséttigte Fettséuren 2049 gs_\:\KA‘éC“lAf,%
Kohlenhydrate 66 g o G
davon Zucker 1049 ?%
EiweiR 94 g A ¥
Salz 249
Ballaststoffe 2649
Sensorik GVO Kennzeichnung
zartes, knackiges Brotteiggeback, goldgelb gebacken, Nach derzeitigem Kenntnisstand im Sinne der Verordnung (EG) Nr. 1829/2003 tber die
angenehmes Mundgefiihl. "Kennzeichnung gentechnisch veranderter Lebens- und Futtermittel" sowie den

Verordnungen (EG) Nr. 1830/2003 und 65/2004 uber die "Rickverfolgbarkeit von
gentechnisch veranderten Organismen und Uber die Ruckverfolgbarkeit von aus
gentechnisch veranderten Organismen hergestellten Lebens- und Futtermitteln” werden
Jkeine gentechnisch veréanderten Rohwaren /Rohstoffe eingesetzt und bestehen nicht
aus gentechnisch veranderten Organismen bzw. enthalten keine gentechnisch
veranderten Organismen. Dies gilt fur alle eingesetzten Rohstoffe einschlieRlich
Zusatzstoffe und Aromen.

Verpackung

Packung: Aromabeutel unter Schutzatmosphére

Inhalt Packung: 40 g EAN Verpackung 80 57094 34304 1
Verp. Einheit: 50 Stuck EAN Gebinde:

Mindesthaltbarkeitsdatum

ab Lieferung mindestens: 10 Monate bei Temperaturen von 14 - 18°C in trockener, geruchsneutraler Umgebung
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