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Art.Nr.:

Herstellungsland:
Verkehrsbezeichnung

02.1077

Produktspezifikation

Griechenland

Produkt: STATE OF THE ART MILK CHILI

statistische Warennummer

G/ y74 //{/

KONFEKT

STATE OF THE ART MILK CHILI

Beschreibung

1806 9011

Milchschokolade 44% Kakao mit Chili

Zutaten

Milchschokolade (Kakaoanteil 44%): Zucker, Kakaomasse, Kakaobutter, VolIMILCHpulver, scharfes Chilipulver (0,5%),
gemahlener rosa Pfeffer, Emulgator: SOJALECITHIN, Aromen.

Allergie-Hinweis / ergdnzende Zutatenlisten-Information

Kann Spuren von SULFITE, GLUTEN, EIER, SESAM, ERDNUSSE, NUSSE und anderen Schalenfriichten enthalten.

Allergie Information
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"|" ist in der Rezeptur enthalten / "n" nicht enthalten / "k" Kann Spuren enthalten
Durchschnittliche Energie und Nahrwertangaben pro 100g Optik
Energie 565 kcal
2364  kJ
Fett 37,9 g
davon geséttigte Fettsauren 23,4 g
einfach ungesattigte Fettsauren g
mehrfach ungesattigte Fettsduren g
trans-Fettsauren g
Kohlenhydrate 46,1 g
davon Zucker 44.4 g
Ballaststoffe g
Eiweil 7,7 g
Salz 0,2 g
Sensorik GVO

zartschmelzende Schokolade, angenehmes Mundgefuhl

Verpackung

"Kennzeichnung gentechnisch veranderter Lebens- und Futtermittel" sowie den
Verordnungen (EG) Nr. 1830/2003 und 65/2004 Uber die "Riickverfolgbarkeit von
gentechnisch veranderten Organismen und uber die Rickverfolgbarkeit von aus

aus gentechnisch veranderten Organismen bzw. enthalten keine gentechnisch
veranderten Organismen. Dies gilt fir alle eingesetzten Rohstoffe einschlieBlich
Zusatzstoffe und Aromen.

Nach derzeitigem Kenntnisstand im Sinne der Verordnung (EG) Nr. 1829/2003 tber die

gentechnisch veranderten Organismen hergestellten Lebens- und Futtermitteln”" werden
Jkeine gentechnisch veréanderten Rohwaren /Rohstoffe eingesetzt und bestehen nicht

Packung:

Inhalt Packung:
Verp. Einheit:

Mindesthaltbarkeitsdatum

VE 20

Tafel in Aromafolie verpackt, Schmuckkarton, Umkarton.

EAN Packung:
EAN Gebinde:

ab Lieferung mindestens:

Grand.:

KONFEKT

3

Monate bei Temperaturen von 14 - 18°C in trockener, geruchsneutraler Umgebung

Grand-cru Konfekt Florian Felka e.K.

Hamburger Str. 35
21339 Lineburg
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