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Büro
Gisela Karst

Inhaber
Wolfgang Karst

„Bei Entscheidungen hilft uns immer 
hier ein Gebäck, da ein Pralinchen …“ 

Entdecken Sie feinste Gebäcke, Pralinen 

und Schokoladen für Einzelhandel, 

Feinkost, Gastronomie und Hotellerie.
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Süsse  
Verführung 
auf griechisch 1922 beginnt unsere 

Geschichte. Seit drei 

Generationen setzen 

wir in der Laurence  

Galerie De Chocolat die 

Tradition der Schokoladenher-

stellung fort. Mit Rezepten, die von 

unserer Familie kreiert, verkostet 

und perfektioniert werden, kreieren 

wir eine unvergleichliche Qualität 

und einen nachhaltigen Geschmack 

von edler Schokolade. 

Durch die persönliche Auswahl 

jeder Zutat und jedes Gewürz, das 

in unserer Produktion verwendet 

wird, erhalten wir stets ein Höchst-

maß an Qualität und Geschmack. 

Weich, süß und köstlich aroma-

tisch, unsere Schokolade bietet ein 

ultimatives Geschmackserlebnis für 

jeden Gaumen.

INSPIRATION – QUALITÄT –  
ERFAHRUNG 

All dies geschieht mit modernster 

Technik und Qualitätskontrolle, was 

zur Herstellung von mehr als 150 

verschiedenen Schokoladenkreatio-

nen führt. In unserem Kreativ-Raum 

lassen wir uns inspirieren und 

kreieren neue Geschmacksrichtun-

gen, die Phantasie, Qualität und 

jahrelange Erfahrung verbinden.  

Zu unseren „Protagonisten“ zählen 

unter anderem Pralinen, Waffel

röllchen, verpackte Leckerbissen, 

handgemachte Schokoladen, 

Schokoriegel und zuckerfreie 

Pralinen. 

Wie die Tradition uns gelehrt hat, 

drängt die Schokolade sowohl die 

jüngere als auch die ältere Generati-

on auf eine Genuss-Reise zu gehen. 

Mit Phantasie, Respekt und Liebe 

zur Schokolade bieten wir Qualität 

und Luxus für Ihren Alltag. Schoko-

lade ist die Liebe unseres Lebens!

Praliné Toffee-Bisquit
Formpraline Vollmilch mit Toffee und leichter 
Bisquit-Füllung, hübsch stannioliert
VE 1,0 kg (ca. 31 St./kg)
02.1015�

Praliné Classic-Dark
Formpraline Zartbitter mit dunkler Praliné
Füllung, hübsch stannioliert
VE 1,0 kg  (ca. 31 St./kg)
02.1017�

Praliné Classic-Hazelnut
Formpraline Vollmilch mit dunkler Hasel-
nusscreme und ganzer gerösteter Haselnuss, 
hübsch stannioliert
VE 1,0 kg (ca. 31 St./kg)
02.1016�

Praliné Peanut-Butter
zartes Gebäckstäbchen mit einem Topping 
aus Erdnussbutterfüllung, Vollmilch überzogen 
und in grün stannioliert 
VE 1,0 kg (ca. 28 St./kg)
02.1018�

Praliné Plum-Walnut
getrockneter Pflaumen-Pulp mit Walnüs-
sen und Schokolade überzogen, hübsch 
stannioliert
VE 1,0 kg (ca. 31 St./kg)
02.1023�

Praliné Pyramide
Formpraline-Pyramide Vollmilch mit 
dunkler Haselnusscreme und ganzer 
gerösteter Haselnuss, hübsch stannioliert
VE 1,0 kg (ca. 26 St./kg)
02.1022�

Dieser Lieferant ist 
in unserem Sortiment � neu

Schoko-Spezial
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Mix-Karton 

8 mal 5

Laurence Milk - Strawberry
Vollmilch-Schokolade mit Erdbeeren
VE 20 x 100 g
02.1037�

Laurence Milk - Carmel-Salt
Vollmilch-Schokolade mit Karamell und Salz
VE 20 x 100 g
02.1036�

Mix Karton
freie Wahl aus den Artikeln 
03.1030 – 03.1038
VE 8 x 5 x 100 g
02.10300�

Laurence Dark - Fruit-Nuts
Zartbitter-Schokolade mit einem Früchte-
Nuss-Mix
VE 20 x 100 g
02.1032�

Laurence Dark - Rose
Zartbitter-Schokolade mit Rosenblüten
VE 20 x 100 g
02.1031�

Laurence White - Black Bisquit
weiße Schokolade die dunklem  
Gebäck-Crunch
VE 20 x 100 g
02.1038�

Laurence Dark - Almonds 
Zartbitter-Schokolade mit Mandeln
VE 20 x 100 g
02.1030�

Laurence Milk - Almonds
Vollmilch-Schokolade mit Mandeln
VE 20 x 100 g
02.1034�

Laurence Dark - Strawberry-Pepper
Zartbitter-Schokolade mit Erdbeeren 
und Pfeffer
VE 20 x 100 g
02.1033�

Laurence Milk - Hazelnuts
Vollmilch-Schokolade mit Haselnüssen
VE 20 x 100 g
02.1035�

Schoko-SpezialSchoko Spezial
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Pouraki Haselnuss dunkel
Waffelröllchen mit dunkler 
Haselnusscreme und  
Zartbitter-Schokolade überzogen
VE 20 St. x 120 g
02.1040�

Pouraki Pistazie hell
Butter-Waffelröllchen mit 
Pistaziencreme und  
Vollmilch-Schokolade überzogen
VE 20 St. x 110 g
02.1041�

Pouraki Haselnuss hell
Butter-Waffelröllchen mit  
heller Haselnusscreme und  
Vollmilch-Schokolade überzogen
VE 20 St. x 120 g
02.1042�

Pouraki Haselnuss hell-dunkel
Choco-Waffelröllchen mit  
heller Haselnusscreme und 
dunkler Schokolade überzogen
VE 20 St. x 120 g
02.1043�

Pouraki Mix-Karton
freie Wahl aus Artikel 02.1040 
bis 02.1043
VE 4 x 5 St.
02.1045�

Pouraki Pistazie
Butter-Waffelröllchen mit 
Pistaziencreme und heller 
Schokolade überzogen
VE 1,0 kg (ca. 33 St./kg)
02.1019�

Pouraki Haselnuss
Butter-Waffelröllchen mit 
Haselnusscreme und dunkler 
Schokolade überzogen
VE 1,0 kg (ca. 33 St./kg)
02.1020�

Mix-Karton 

4 mal 5

neu

neu neu

neu neu neu

Schoko-Spezial
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Feines aus Italien

Kaffeebohnen & Schokolade

Grand-cru
KONFEKT

Amoretti
traditionelles, italienisches 
Mandelgebäck mit Zartbitter­
kuvertüre (56 %) überzogen, 
einzeln in schwarzer Glanzfolie 
verpackt, ideal zum Heißgetränk 
oder als Nascherei zwischen­
durch, natürlich auch als kleines 
Geschenk perfekt 

Amoretti, lose
VE 0,925 kg (ca. 500 St.)
08.1875�

Kaffeebohnen Zartbitter
südamerikanischer Kaffee trifft 
italienische Röst-Spezialisten und 
belgische Zartbitterkuvertüre 
(56 %), einzeln in Goldfolie 
verpackt, ideal zum Heißgetränk 
oder als kleine Nascherei 
zwischendurch 

Kaffeebohnen Zartbitter, lose
VE 0,925 kg (ca. 500 St.)
08.1883�

Kaffeebohnen Vollmilch
südamerikanischer Kaffee trifft 
italienische Röst-Spezialisten und 
belgische Vollmilchkuvertüre 
(28 %), einzeln in Silberfolie 
verpackt, ideal zum Heißgetränk 
oder als kleine Nascherei 
zwischendurch 

Kaffeebohnen Vollmilch, lose
VE 0,925 kg (ca. 500 St.)
08.1891�

Kaffeebohnen Zartbitter
südamerikanischer Kaffee 
trifft italienische Röst- 
Spezialisten und belgische 
Zartbitterkuvertüre 
(Kakaogehalt mind. 56 %). 

Ideal für eigene  
Verpackungsideen.
VE 3 kg, lose
08.1882�

Mixkarton  
P & T Schokoblättchen
zusammengestellt aus den Sorten:  
8 x Haselnuss in Vollmilchschokolade,  
4 x Haselnuss in Zartbitterschokolade,  
4 x Orange in Vollmilchschokolade und  
4 x Orange in Zartbitterschokolade.
VE 20 x 80 g / Display
06.526�

Mix-Karton 

4 Sorten

Schoko-Spezial
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Tartufi-Mix

Pistazie
weiße Schokolade und edle Piemonteser 
Pistazien zu einer harmonischen Liaison 
vereint
VE 1,0 kg (17 g/St.)
07.2007�

Orange
herbe, dunkle Schokolade wird mit edlen 
Piemonteser Haselnüssen und kleinen 
Orangenstückchen zu einer harmonischen 
Liaison vereint
VE 1,0 kg (17 g/St.)
07.2006�

Cappuccino
weiße Schokolade mit Piemonteser  
Haselnüssen und Cappuccinogeschmack
VE 1,0 kg (17 g/St.)
07.2008�

Zabaione 
weiße Schokolade, mit Marasla, Zabaglione 
und piemonteser Haselnüssen
VE 1,0 kg (17 g/St.)
07.2003�

Salted Peanuts	
weiße Schokolade und geröstete, gesalzene 
Erdnüsse
VE 1,0 kg (17 g/St.)
07.2009�

Bianco	
für die Liebhaber der weißen Schokolade  
mit Piemonteser Haselnüssen
VE 1,0 kg (17 g/St.)
07.2010�

Nero	
herbe, dunkle Schokolade wird mit  
edlen Piemonteser Haselnüssen zu einer  
harmonischen Liaison vereint
VE 1,0 kg (17 g/St.)
07.2011�

Die italienische  
Verführung …
… der kaum einer widerstehen 
kann! Im 17. und 18. Jahr-
hundert – ja, so lange gibt es 
diese Spezialität schon – konnte 
man in allen venezianischen und 
florentinischen Gastwirtschaften 
Schokoladen genießen. Die 
Region Piemont entwickelte 
sich in dieser Zeit zu einem 
bedeutenden Kakao- und 
Confiserie-Zentrum.  Dieser 
ausgesprochen intensiv 
schokoladig, kräftig, süße 
Kakao, der auch bei den Tartufi 
Verwendung findet, zusammen 
mit dem Crunch der 
Piemonteser Haselnüsse und 
der zarte, gaumen
schmeichelnde Schmelz sind 
ein Genusserlebnis. Diese 
Pralinen passen immer – zum 
Espresso, einem Glas Wein 
oder einfach zwischendurch.

Tartufi Mix
4 Sorten Tartufo 
– Nero, Cappucci-
no, Bianco und 
Orange im Beutel
VE 6 Stück (140 g)
07.1205�  

Tartufo
neu

neu

Schoko-Spezial

10
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Noccioloso
Schokoladen-Nussgebäck gefüllt mit 
zarter Kakaocréme und Zartbitter- 
schokolade überzogen
VE 1,0 kg (20 g/St.)
07.2020�

Marroni
Baisergebäck mit einer Maronen-
créme (Esskastanie) und einem 
Überzug aus Zartbitterschokolade  
(62 % Kakaobestandteile)
VE 1,0 kg (20 g/St.)
07.2014�

Gianduja
Baisergebäck mit Gianduja 
(Nougat) und einem Überzug aus 
Zartbitterschokolade  
(62 % Kakaobestandteile)
VE 1,0 kg (20 g/St.)
07.2015�

Panna Caffé
Baisergebäck mit einer Kaffee- 
Créme und einem Überzug aus 
Zartbitterschokolade  
(62 % Kakaobestandteile)
VE 1,0 kg (20 g/St.)
07.2017�

Divini Mix
3 Sorten Divini: Gianduja, 
Panna Caffé und Grappa, 
im Beutel
VE 6 Stück (140 g)
07.1204�  

Grappa
Baisergebäck mit einer Grappa- 
Créme und einem Überzug aus 
Zartbitterschokolade  
(62 % Kakaobestandteile)
VE 1,0 kg (20 g/St.)
07.2019�

Divini-Mix

„Eccellenza 
Artigiana“
(italienisch) handwerkliche Vortrefflichkeit

Piemont
Die liebliche Hügelland-

schaft des südwest

lichen Piemont ist 

bedeckt von Reben, 

Haselnusssträuchern 

und Wäldchen. Von dort 

kommen Weine wie der 

Barolo, die begehrten 

Alba-Trüffel und  

raffinierte Süßigkeiten. 

Die Cafés der Haupt-

stadt Turin sind welt

berühmt. Spezialität und 

Basis fast aller Rezepte 

ist die beste Haselnuss 

der Welt: die Nocciola 

Tonda Gentile dell 

Langhe oder Nocciola 

Piemonte IGP.

Divini sind ebenfalls eine 

typische Gebäck-

Pralinenspezialität aus 

dem Piemont. Verschie-

dene Füllungen, mit und 

ohne Alkohol, auf zartem 

Baiser mit Zartbitter-

schokolade überzogen 

und farbenfroh einzeln 

verpackt.

Zabajione  
besonders zartes Piemonteser-Nuss
gebäck gefüllt mit einer Zabajionecreme
VE 1,0 kg (ca. 18 – 20 g /St.)
07.2041�

Traditional  
besonders zartes Piemonteser-Nuss
gebäck gefüllt mit einer Schokoladen-
creme
VE 1,0 kg (ca. 18 – 20 g /St.)
07.2042�

 Baci di Dama (ital.) Kuss der Dame

neu neu

M
ADE IN ITALY

M

ADE IN ITALY

100 %

Schoko-Spezial
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Nocciobella Praliné Fondente
vier ganze geröstete Haselnüsse in Zartbitter- 
schokolade, einzeln verpackt
VE 1,0 kg (13 g/St.)
08.6080�

TasteMe Assorti
italienisches Praliné-Sortiment: Zartbitter
schokolade gefüllt mit Castagna (Kastanien-
creme), Nocciola (Nougatcreme mit ganzer 
Haselnuss), Rum- und Limoncellocreme
VE 1,0 kg (15 g/St.)
08.6063�

Nocciobella Praliné Bianca
vier ganze geröstete Haselnüsse in weißer 
Schokolade, einzeln verpackt
VE 1,0 kg (13 g/St.)
08.6081�

Nocciobella Praliné Latte
vier ganze geröstete Haselnüsse in Vollmilch- 
schokolade, einzeln verpackt
VE 1,0 kg (13 g/St.)
08.6082�

Nocciobella Praliné

Cuboghiotto Assorti
gefüllt mit zartschmelzender Creme-Füllung: 
Dark/ Bitter mit 70% Zartbitterschokolade, 
Gianduja (helle Haselnusscreme), Mandorla 
(Mandelcremefüllung), Latte (Milchcreme) 
und Bigusto (Schicht-Nougat)
VE 1,0 kg (13 g/St.)
08.6099�

Cuboghiotti [Cubo = kleiner Würfel]

Dulcioliva S.r.l.
Dulcioliva S.r.l. ist eine alteingesessene Firma, die 1924 im 

Piemont – Nordwest Italien – von den Brüdern Luigi und Cesare 

Oliva gegründet wurde. Durch die hilfreichen Praxiserfahrungen 

mit Angelina Motta in Milan, entschlossen sich die Oliva- 

Brüder ihren ersten Betrieb zu eröffnen. Sie begannen leckere 

Schokoladen, Nougats und Candies wie auch Backwaren 

herzustellen. In den 40er Jahren gaben sie die 

Backwarenproduktion auf und widmeten sich verstärkt den 

Schokoladenspezialitäten. Mittlerweile besteht Dulcioliva als 

Familienunternehmen bereits in 3. Generation.

Schoko-Spezial
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Gianduiotto 
mit 30 % Haselnüssen 

(„Tonda Gentile Trilobata“)

Dulcioliva, der Tradition folgend, 

kreierte das Rezept der originalen 

Gianduiotto und mischt dafür die 

besten Kakaosorten mit 30 % der 

kostbaren Piemonteser Hasel

nüssen ohne Milch zu benutzen. 

Qualitativ hochwertige Zutaten 

geben dem Gianduiotto eine 

angenehme, cremige Sensation 

und für einen erhabenen 

Haselnussgeschmack.

Gianduiotti – Assortiment 180 g
typisch italienischer Nougathappen mit 
30% Haselnüssen, Classico (Vollmilch), 
Fondente (Zartbitter), Bianco (weiß)
VE 10 x 180 g 
08.6144�

Cuneesi Assorti –  
Trüffellikörsortiment 
Trüffelsortiment mit Likören 
abgeschmeckt: Rhum 
(Rum), Cherry (Kirsch), 
Limoncino (Zitronenlikör), 
Amaretto (Mandellikör), 
Coffee
VE 1 kg (19 g/St.)
08.6018�

Dolcenero Assorti
Caramel, Frutti di 
Bosco, Latte-Panna, 
Pistachio
VE 1 kg (19 g/St.)
08.6030�

Noccioghiotti 
Assorti –  
Nusspraliné Linie  
Nusspraliné-Sorti-
ment: Bacio di Borga 
(Haselnuss), Nocciola 
(ganze Haselnuss), 
Gianduja (Nougat) 
VE 1 kg (19 g/St.)
08.6010�

Piemonteser Spezialitäten

Oliva Gold Rabbit
Milchschokoladen-
Häschen mit Milch- 
Cremefüllung in 
Gold-Stanniol
VE 1,0 kg (10 g/St.) 
08.6023�

Oliva Gold Rabbit – 200 g
Milchschokoladen-Häschen mit Milch-Creme-
füllung in Gold-Stanniol in schöner Schmuck-
verpackung
VE 10 x 200 g (10 g/St.)
08.6024�

Oster-Spezialitäten

Assortimento di uova – Buntes Eiersortiment
bunt-stanniolierte Eier, gefüllt mit Piemonteser 
Haselnussnougat in Vollmilch-Schokolade
VE 1 kg (8 g/St.)
08.6021�

Schoko-Spezial
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Praliné – Crispy
gefüllte Zartbitterschokoladen-Kugel mit 
Crispy-Nougatkern, Kakaogehalt mind. 50 %, 
silberner Wickler
VE 1,0 kg (ca. 12 g/St.)
04.8002�

Praliné – Cheesecake-Amaretto
gefüllte Zartbitterschokoladen-Kugel mit 
Cheesecake-Amaretto, Kakaogehalt mind. 
50 %, stahlgrauer Wickler
VE 1,0 kg (ca. 12 g/St.)
04.8003�

Praliné – Espresso
gefüllte Zartbitterschokoladen-Kugel mit 
einem Hauch von Espresso in der Füllung, 
Kakaogehalt mind. 50 %, schwarzer Wickler
VE 1,0 kg (ca. 12 g/St.)
04.8015�

Praliné – Extra Dark mit Honig
gefüllte Zartbitterschokoladen-Kugel mit 
einer extra dunklen Zartbitterschokoladen- 
Füllung und einem feinen Hauch von 
Honig im Abgang, Kakaogehalt mind. 
70 %, beiger Wickler
VE 1,0 kg (ca. 12 g/St.)
04.8016�

Praliné – Extra Dark
gefüllte Zartbitterschokoladen-Kugel mit 
einer extra dunklen Zartbitterschokoladen- 
Füllung, Kakaogehalt mind. 70 %, 
orangener Wickler
VE 1,0 kg (ca. 12 g/St.)
04.8017�

Grand-cru Konfekt bietet Ihnen hier ein Gourmet-Erlebnis, 

das selbst die Engel singen lässt!

Handwerkliche Schokoladen-Kugeln die mit großer Leiden-

schaft aus den besten Zutaten speziell für uns gefertigt 

werden. Eine große Auswahl an besonderen Geschmacks-

variationen und angenehmer Textur in Zartbitter- und 

Vollmilchschokolade erwartet Sie. 

Der besonders schöne Schmelz spricht für einen ausgewo-

genen Kakaogehalt, bei der Zartbitterschokolade von 

mindestens 50 % und 30,5 % bei der Vollmilchschokolade. 

Alle Produkte wurden von einem erfahrenen Verkostungs-

gremium getestet.

Dieses Sortiment wird Ihren Geschmacksknospen in 

Erinnerung bleiben! 

Grand-cru
KONFEKT

Gourmet- 
  Erlebnis

Schoko-Spezial
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Praliné – Nougat
gefüllte Milchschokoladen-Kugel mit 
Nougatkern, Kakaogehalt mind. 30,5 %, 
grüner Wickler
VE 1,0 kg (ca. 12 g/St.)
04.8009�

Praliné – Joghurt-Crisp
gefüllte Milchschokoladen-Kugel mit 
Joghurtcreme und Knusperstückchen, 
Kakaogehalt mind. 30,5 %, blauer Wickler
VE 1,0 kg (ca. 12 g/St.)
04.8011�

Praliné – Granatapfel
gefüllte Milchschokoladen-Kugel mit 
Granatapfelcreme, Kakaogehalt mind. 30,5 %, 
dunkelblauer Wickler
VE 1,0 kg (ca. 12 g/St.)
04.8012�

Praliné – Amaretto-Mandel
gefüllte Milchschokoladen-Kugel mit 
Amarettocreme und Mandelstückchen, 
Kakaogehalt mind. 30,5 %, türkiser Wickler
VE 1,0 kg (ca. 12 g/St.)
04.8010�

Praliné – Karamell-Meersalz
gefüllte Zartbitterschokoladen-Kugel mit 
Karamell-Meersalz-Füllung, Kakaogehalt mind. 
50 %, hellbrauner Wickler
VE 1,0 kg (ca. 12 g/St.)
04.8013�

Praliné – Lakritz
gefüllte Milchschokoladen-Kugel mit Lakritz-
cremefüllung, Kakaogehalt mind. 30,5 %, 
hellgrüner Wickler
VE 1,0 kg (ca. 12 g/St.)
04.8008�

Praliné – Rum-Limette
gefüllte Milchschokoladen-Kugel mit 
Rum-Limette, Kakaogehalt mind. 30,5 %, 
kupferner Wickler
VE 1,0 kg (ca. 12 g/St.)
04.8004�

Pralinè – Bakery
gefüllte Vollmilchschokoladen-Kugel mit Keks-Crunch in weißer 
Milchcremefüllung, Kakaogehalt mind. 30,5 %, lila Wickler
VE 1,0 kg (ca. 12 g/St.)
04.8018�

Praliné – Macadamia
gefüllte Zartbitterschokoladen-Kugel mit 
Macadamiakern, Kakaogehalt mind. 50 %, 
roter Wickler
VE 1,0 kg (ca. 12 g/St.)
04.8006�

Praliné – Orange
gefüllte Milchschokoladen-Kugel mit 
Apfelsinengeschmack, Kakaogehalt mind. 
30,5 %, rosaner Wickler
VE 1,0 kg (ca. 12 g/St.)
04.8005�

Praliné – Karamell
gefüllte Milchschokoladen-Kugel mit 
Karamellkern, Kakaogehalt mind. 30,5 %, 
sonnengelber Wickler
VE 1,0 kg (ca. 12 g/St.)
04.8007�

mit Keks-Crunch

Schoko-Spezial
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GianRUBYotti
Ruby – die NEU entdeckte 
Kakaobohne mit 30 %  
Piemonteser Haselnusspaste 
vereint
VE 2 kg (11 g/St.)
01.7088�

VE 8 x 200 g Tüten
01.7089�

Gianduiotti Classic
zartes Nusspraliné mit 30 % 
Piemonteser Haselnusspaste  
und Vollmilchschokolade
VE 2 kg (11 g/St.)
01.7090�

VE 8 x 200 g Tüten
01.7091�

Gianduiotti 
          SÜSSE VERFÜHRUNGEN 

Zarte Nusspralinés mit Piemonteser Haselnüssen 

und handgeschöpfte Tavoletta (ital. Tafelschoko­

lade) – die Heimat der süßen Verführung ist Turin. 

Alte Rezepte, edle und beste Zutaten, die Verarbei­

tungsmethoden und der Respekt der langen, 

ruhigen Produktionszeit sind die Geheimnisse von 

Boella & Sorrisi. 

Die Geduld, zur Entwicklung der natürlichen 

Aromen der Zutaten, verleiht den einzigartigen 

Geschmack. 

Die Wurzeln lassen sich bis zur Gründung 1939 

zurückverfolgen. Dann kommen Jahre der Weiter­

entwicklung mit dem heutigen Ergebnis einer Ehe 

aus zwei traditionellen Handwerksfamilien. Die 

Familie Boella brachte ihr ganzes Fachwissen zu 

Panettone und Gebäck ein, die Familie Sorrisi das 

Kunsthandwerk aus und mit Schokolade.

Schoko-Spezial

BOELLA & SORRISI
DAL 1939 CIOCCOLATIERI PIEMONTESI
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Gianduiotti Mix-Karton
Sie haben freie Wahl! Suchen Sie sich Ihre beiden Lieblings­
sorten aus Classic, Fondenti, Nocciola und Caffé, und mixen 
Sie sie in einem Karton. 
VE 2 x 4 x 200 g
01.7800�

Mix-Karton 

2 aus 4

Gianduiotti Fondenti
dunkle Nusspraliné mit 30 % 
Piemonteser Haselnusspaste und 
Zartbitterschokolade
VE 2 kg (11 g/St.)
01.7092�

VE 8 x 200 g Tüten
01.7093�

Gianduiotti Nocciola
der pure Nussgeschmack mit 
30 % Piemonteser Haselnuss­
paste
VE 2 kg (11 g/St.)
01.7094�

VE 8 x 200 g Tüten
01.7095�

Gianduiotti Caffé
zartes Nusspraliné mit 30 % 
Piemonteser Haselnusspaste  
und 2 % Kaffee
VE 2 kg (11 g/St.)
01.7096�

VE 8 x 200 g Tüten
01.7097�

Gianduiotti Classic Tree

Das besondere Weihnachtsbäumchen! 
Zartes Nusspraliné mit 30 % Hasel­
nusspaste und Vollmilchschokolade zu 
einem schönen Präsent aufgebunden.
VE 4 x 230 g
01.7100�
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Bean-To-Bar 
Plantagen-Taler 

kupfer 	 42 % extra aus Ecuador  

silber 	 62 % extra aus Venezuela 

gold 	 72 % extra aus Madagascar  

braun 	 80 % extra aus Peru

Plantagen-Taler 1 kg

Mix aus den 4 Sorten
VE 1,0 kg (ca. 5 g/St.)

01.71001�Bean-To-Bar
Plantagen-Taler 100 g

kleine Mischung in einer 
Klarsichtstange
VE 12 x 100 g (ca. 5 g/St.)
01.71002�

Schokolade bedeutet, dass 
der Hersteller „von der Bohne 
bis zur Tafel/Endprodukt“ alles 
selbst verarbeitet. Dadurch 
kann man den Geschmack der 
Schokolade entscheidend 
beeinflussen. Hier schmeckt 
man, ob alles richtig gemacht 

wurde und erkennt die  
eigene Handschrift der 

Chocolatiers.

Bean-To-Bar

Schoko-Spezial
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Aus Choc-o-lait wird MoMe! MoMe steht für Moments & 

Memories! Seit Menschengedenken kämpft der Mensch 

für Dinge die das Herz erwärmen und die Sinne erfreut, 

mit anderen Worten: unvergessliche Momente. 

Übersetzt man Choc-o-lait wörtlich aus dem belgischen, 

so steht es für „Schokolade in Milch“ – MoMe ist mehr! 

Eine nicht unerhebliche Vielfalt verbirgt sich heute hinter 

Choc-o-lait.

So ist die neue Muttermarke MoMe gegründet worden. 

Seit der Gründung von Choc-o-lait hat sich viel getan, mitt-

lerweile ist Choc-o-lait in 40 Ländern Zuhause. Geblieben 

ist, was Choc-o-lait schon immer ausgemacht hat, der 

kleine Würfel aus Ganache, der Überzug aus feinster, 

belgischer Schokolade, das unkopierbare, feine Auflösen 

in heißer Milch, die Geschmacksvielfalt und die unver-

gesslichen Momente des Genusses.

Lolly Display – Dark
belgische Zartbitter-Kuvertüre mit 
liebevoller Bestreuung; ob 
Herzchen, Nonpareilles oder 
kleine Dragées
VE 24 St.  
(26 – 28 g/St. je nach Topping)
04.1795�

Lolly Display – White
belgische weiße Kuvertüre mit 
liebevoller Bestreuung; ob 
Herzchen, Nonpareilles oder 
kleine Dragées
VE 24 St.  
(26 – 28 g/St. je nach Topping)
04.1796�

Lolly Display – Milk
belgische Vollmilch-Kuvertüre mit 
liebevoller Bestreuung; ob 
Herzchen, Nonpareilles oder 
kleine Dragées
VE 24 St.  
(26 – 28 g/St. je nach Topping)
04.1797�

MoMe

Schoko-Spezial
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Yuzu
Cremige und wohlschmeckende Hot 
Chocolate Ganache auf einem Stick.  
Genießen Sie diese köstliche belgische Milch- 
schokolade mit einem Yuzu-Ganache-Kern.
VE 24 St. x 33g 
04.10114�

Chai-Latte
Heiße Milch auf orientalische Weise. Aus 
belgischer Milchschokolade und einem Kern 
aus Ganache und ausgewogenem Chai-Latte 
Geschmack
VE 24 St. x 33g 
04.10115�

Zimt-Spekulatius
34 % Kakaobestandteile, 0,04 % Spekulatius, 
0,3 % Zimt, verleihen dem Stick weihnacht- 
liche Besinnlichkeit zum Genießen,  
Überzug: Vollmilchkuvertüre
VE 24 St. x 33 g
04.10111�

Gesalzenes Buttercaramel
Vollmilchschokolade, mind. 25 % Kakao- 
bestandteile und einem feinen Geschmack 
nach gesalzenem Butterkaramell,  
Überzug: Vollmilchkuvertüre.
VE 24 St. x 33 g
04.10131�

Mocca
Zartbitterschokolade, mind. 55 % Kakao- 
bestandteile und 8,6 % Kaffee lassen Sie 
einen rundum harmonischen Geschmack  
genießen, Überzug: Zartbitterkuvertüre
VE 24 St. x 33 g
04.10141�

Bourbon-Vanille 
Das „weiße Schaf“ in einer dunklen Herde. 
weiße Schokolade und 0,5 % Bourbon- 
Vanille
VE 24 St. x 33 g
04.10151�

Dark 
Zartbitterschokolade, mind. 55 % Kakao- 
bestandteile, Überzug: Zartbitterkuvertüre
VE 24 St. x 33 g
04.11121�

Haselnuss
Vollmilchschokolade, mind. 25 % Kakao- 
bestandteile und 9,16 % Haselnusspaste 
(geröstete Haselnüsse, Zucker) lassen Sie 
einen rundum harmonischen Geschmack 
genießen, Überzug: Vollmilchkuvertüre.
VE 24 St. x 33 g
04.12121�

Cointreau
Zartbitterschokolade, mind. 55 % Kakao
bestandteile, trifft auf 0,8 % des bekannten 
Orangenlikörs „Cointreau“ (40  % Vol.), 
Überzug: Zartbitterkuvertüre
VE 24 St. x 33 g
04.13121�

Milk
Vollmilchschokolade, mind. 25 % Kakao- 
bestandteile, Überzug: Vollmilchkuvertüre
VE 24 St. x 33 g
04.10121�

Display mit 8 Sorten
Große Auswahl auf kleinem Raum! Geschmacksrichtungen: Milk, Dark, 
Haselnuss, Cointreau, Kokos, Caramel, Mocca, Bourbon-Vanille;  alle Sticks 
einzeln im Flowpack verpackt. 

verpackte Ware zu 1er Sticks  
- Flow-Pack - im Thekendisplay
VE 96 Sticks je 33 g im Display,  
mit 8 Sorten je 6 St. plus  
1 Nachfüllpackung je Sorte

04.1414�  

Kleine Verführer ganz groß

Chai-LatteDark

Bourbon-Vanille Haselnuss Cointreau

Milk

Mocca

Yuzu

Gesalzenes  
Buttercaramel

Zimt-
Spekulatius

neu

neu

neu neu

Schoko-Spezial Zimt-Spekulatius-StickNUR lieferbar von September bis 
Dezember
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Dieses Sortiment ist die Antwort auf 

die ständig wachsende Nachfrage der 

Gastronomie nach einer erschwingli-

chen und benutzerfreundlichen 

Alternative, die auch heute noch 

unseren bekannten Choc-o-lait-Stick 

garantiert. Wir haben den Stick durch 

einen Holzlöffel ersetzt und er wird in 

einem praktischen Mehrfachspender 

geliefert. Die Rezeptur unseres 

beliebten Sticks hat sich kaum 

geändert: Einfach eine Minute in einer 

Tasse heißer Milch (80 °C) umrühren 

und fertig!

MoMe Spoon Dark
Aufsteller mit 60 Sticks, massive  
Zartbitterschokolade
VE 60 St. (26 – 28 g/St.)
04.1415� Display 
�

MoMe Spoon Milk
Aufsteller mit 60 Sticks, massive  
Vollmilchschokolade
VE 60 St. (26 – 28 g/St.)
04.1416� Display 
�

MoMe Spoon weiß Vanille
Aufsteller mit 60 Sticks, massive weiße 
Schokolade mit feiner Vanillenote
VE 60 St. (26 – 28 g/St.)
04.1417� Display 
�

Neuheit bei  
      MoMe!

Schoko-Spezial
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Cioccolate Plantage - Madirofolo
Herkunfts-Trinkschokoladen-Creme aus 
würzigem, 62%igem Madagascar-Kakao
VE 10 St. (Beutel pro Tasse, 30 g)
07.5070�

Cioccolate Plantage - Ecuador
Herkunfts-Trinkschokoladen-Creme,  
rauer, kräftiger Kakao aus Ecuador
VE 10 St. (Beutel pro Tasse, 30 g)
07.5071�

Cioccolate - Plantage Santa Domingo
Herkunfts-Trinkschokoladen-Creme direkt aus 
der Karibik in die Tasse, 75%iger Kakao
VE 10 St. (Beutel pro Tasse, 30 g)
07.5072�

… mit deutscher Trinkschoko- 
lade sind sie nicht zu ver- 
gleichen! Diese italienische 
Trinkschokolade ist für den 
anspruchsvollen Kakaogenießer 
gedacht. 

„Intensiv, Kakao in vielen 
Variationen, ausdrucksvoller 
Schokoladen-Geschmack in 
herrlich sämiger Konsistenz, 
Schokoladendessert, Götter-
trunk.“ Worte gibt es viele um 
diese Trinkschokolade zu 
beschreiben. Lassen Sie Ihren 
Gaumen genießen!
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Trinkschokoladen- 

Crema

Schoko-Spezial



Grand-cru
KONFEKT

23

Cioccolate - Bianca Bourbon Vanilla
weiße Trinkschokoladen-Creme  
mit Bourbon Vanille
VE 10 St. (Beutel pro Tasse, 30 g)
07.5060�

Cioccolate Milk
Trinkschokoladen-Creme Vollmilch
VE 10 St. (Beutel pro Tasse, 30 g)
07.5061�

Cioccolate Coffee - Vanilla
Trinkschokoladen-Creme Kaffee-Vanille
VE 10 St. (Beutel pro Tasse, 30 g)
07.5062�

Cioccolate - Extra-Dark
Trinkschokoladen-Creme, extra dunkle 
Zartbitterschokolade
VE 10 St. (Beutel pro Tasse, 30 g)
07.5063�

Cioccolate Dark - Sugar free
Trinkschokoladen-Creme Zartbitter  
ohne Zucker
VE 10 St. (Beutel pro Tasse, 30 g)
07.5064�

Cioccolate Nocciole - Meringe
Trinkschokoladen-Creme mit  
Haselnuss-Baiser
VE 10 St. (Beutel pro Tasse, 30 g)
07.5065�

Cioccolate - Amaretto
Trinkschokoladen-Creme mit Amaretto- 
Mandellikör
VE 10 St. (Beutel pro Tasse, 30 g)
07.5066�

So einfach geht‘s

Sugar free

Milch aufkochen, …

Milch

Pulver einrühren und 

nochmals aufkochen.

St
a󰇮󰇮󰇳󰇳

󰈥󰈥󰈦󰈦

Stainer ist die 

besondere Trink-

schokolade zum 

Genießen!

Von cremig bis flüssig – durch 
Zugabe von Milch ist die  

Konsistenz selbst bestimmbar!

1

2

3

Schoko-Spezial
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Geschenke die 
     von Herzen  
  kommen
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Winter Choco Nut
kleiner, grüner Schmuckkarton mit Schleife, 
gefüllt mit einzeln verpackten Haselnuss- 
Pralinés
VE 24 St. (40 g/St.)
03.7010�

Ho Ho Ho Choco Vanille
schöner Schmuckkarton mit Schleife, 
gefüllt mit einzeln verpackten Vanille- 
Pralinés
VE 24 St. (40 g/St.)
03.7011�

Christmas Choco Cherry
kleiner, roter Schmuckkarton mit Schleife, 
gefüllt mit einzeln verpackten Cherry- 
Pralinés
VE 24 St. (40 g/St.)
03.7012�

Christmas Choco 
Peanuts-Caramel
schöner, weihnachtlicher Schmuckkarton 
mit Schleife, gefüllt mit Erdnuss- 
Caramel-Pralinés
VE 24 St. (40 g/St.)
03.7013�

Mixkarton 
Art.Nr. 03.7010 - 03.7013
VE 4 x 6 St. 
03.7015�

Mix-Karton 

4 mal 6

Dieser Lieferant ist 
in unserem Sortiment � neu

neu

neu

neu

neu

Schoko-Spezial
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⁄ & Pita Weihnachten 
Weihnachtspuzzel aus vier kleinen Vollmilch-
schokoladen-Täfelchen mit dekorativer Schleife 
im Thekendisplay – Weiterverwendung / 
nachhaltig: sehr schön als Bilderrahmen zu 
verwenden.
VE 24 St. (Größe 10 x 10 x 1,5 cm)
690147� Display 

Mopec Weihnachtsstange 
dekorative Klarsichtstange mit  
6 kleinen Täfelchen aus Vollmilch
schokolade und roter Schleife.
VE 40 St. (6 x 5 g/St.)
690146� Display 

Es begann alles 1967
*Mopec* steht für künstlerisch und mit viel Liebe 

verpackte Bonbons und später auch spanische 

Schokoladentäfelchen.

Der erste Bonbonbeutel ist eine Tasche mit Storch, bald 

gefolgt von weiteren Designs Baby, Engel und so weiter. 

Der zweite Bereich wird aus Vichy-Stoff hergestellt,  

Schnuller mit kleinen, süßen, spanischen Naschereien.

Im Jahre 1997 ist die Marke/Idee Pit & Pita® geboren, die 

beliebten Charaktere, die der zweiten Marke des Unterneh-

mens ihren Namen geben werden. Kleine Vollmilch-Schoko-

ladentäfelchen mit liebevollen, künstlerischen Motiven zu 

jeder Gelegenheit.

Das Familienunternehmen wird heute in zweiter Generation 

von Tochter Montse erfolgreich geführt. Wer eine  

besondere, kleine Aufmerksamkeit sucht, ist bei *Mopec* 

gold-richtig.

Schoko-Spezial
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Schoko-Stern gold
massive Vollmilchschokolade mit 
goldenen Nonpareille, in Cello 
verpackt mit attraktiver Schleife
VE 12 x 95 g
06.530�

Schoko-Stern mit Cashew- 
nüssen
massive Vollmilchschokolade mit 
knackigen Cashewnüssen 
dekoriert, in Cello verpackt mit 
attraktiver Schleife
VE 12 x 95 g
06.534�

Schoko-Tannenbaum rot
massive Vollmilchschokolade mit 
roten Nonpareille und Schoko- 
sternen dekoriert, in Cello 
verpackt mit attraktiver Schleife
VE 12 x 95 g
06.532�

MIX-Karton
Wählen Sie Ihre zwei 
Lieblingssorten aus den 
Produkten 06.530 bis 06.538 
und mischen Sie sie zu je  
6 Stück im Karton.
VE 2 x 6 St.
06.535�

Schokoladen-Spezialitäten

Bunter Schokokranz
massive Vollmilchschokolade mit 
bunten Nonpareille dekoriert, in 
Cello verpackt mit attraktiver 
Schleife
VE 12 x 80 g
06.531�

Schoko-Stiefel mit Mini-Crispy
massive Vollmilchschokolade mit 
kleinen schokolierten Crispy- 
Kugeln, in Cello verpackt mit 
attraktiver Schleife
VE 12 x 95 g
06.536�

Schoko-Glocke rot
massive Vollmilchschokolade mit 
roten Nonpareille, in Cello 
verpackt mit attraktiver Schleife
VE 12 x 95 g
06.538�

Mix-Karton 

2 aus 6

Schoko-SpezialSchoko-Spezial



Grand-cru
KONFEKT

27Grand-cru
KONFEKT

27

A NEW EXPERIENCE OF CHOCOLATE
2014 gründeten die Brüder Krassimir und Martin Benjamin, nach Jahren beruflicher 

Werdegänge in Europa bzw. Berlin und München, in Ihrer Heimat Bulgarien dieses Start-up 

Unternehmen. Ziel war es eine VEGANE Schokolade in BIO-Qualität zu entwickeln, die 

nicht nur typisch vegan, sondern ganz normal nach Schokolade schmeckt, aber eben doch 

etwas ganz Neues sein sollte.

Dieses Ziel ist nicht nur erreicht, sondern übertroffen. Es ist eine VEGANE Schokolade 

entstanden, welche geschmacklich neue Maßstäbe setzt, ohne dass das Geschmackser-

lebnis auf der Strecke bleibt. Dabei sollten die Stichworte Umwelt und Gesellschaft mit 

einbezogen werden. 

Um Nachhaltigkeit und soziale Gerechtigkeit gewährleisten zu können, bezieht Benjamissi-

mo in enger Kooperation mir den Zulieferern – Tradin Organics und Ingemann – seinen 

Kakao lediglich aus geprüften Bauernkooperativen aus Peru, Nicaragua und Kongo.

Die Vielfalt bei den Tafelschokoladen geht ins unermessliche, dennoch ragen immer 

wieder Einzelne hervor und stechen als Superlativ aus anderen heraus, BENJAMISSIMO.

Palmölfre! 

Dark 70 %
Zartbitterschokolade  
– ohne Zucker
VE 10 x 70 g
07.8070�

Carob-Dates
mit Johannisbrotkern und Datteln 
– ohne Zucker 
VE 10 x 70 g
07.8072�

Hazelnut / Mulberry
mit Haselnüssen und Maulbeeren 
– ohne Zucker 
VE 10 x 70 g
07.8071�

White - Raw Cacao-Nibs
weiße Schokolade mit Kakao
bohnennibs – ohne Zucker 
VE 10 x 70 g
07.8073�

no added sugar / ohne Zucker

neuneu neu neu

Alle Artikel
dieses Herstellers

A NEW EXPERIENCE OF CHOCOLATE

Schoko-Spezial
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Bio Benjamin OOD
for

Benjamissimo Matcha
Lemon

Dark 70 % – Chia Grapefruit
Zartbitterschokolade mit Chiasamen und 
Grapefruitöl
VE 10 x 70 g
07.8047�

White – Matcha Lemon
weiße Kokos-Schokolade mit 
japanischem Matchatee und 
Lemonöl
VE 10 x 70 g
07.8049�

Milk – Roasted Almond Mulberry
Kokosblütennektar-Schokolade mit gerösteten 
Mandeln und Maulbeeren
VE 10 x 70 g
07.8041�

Dark 70% – Bulgarian Rose Water
Zartbitterschokolade mit aromatischem, 
bulgarischem Rosenwasser
VE 10 x 70 g
07.8043�

Dark 70% – Mint 
Zartbitterschokolade mit erfrischendem 
Minzöl
VE 10 x 70 g
07.8044�

Alle Artikel

Schoko-Spezial
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Happy Edition – Blue Spirulina
weiße Kokos-Schokolade mit Spirulina und 
Tigernussmehl
VE 10 x 60 g
07.8056  �

Happy Edition – Curcuma Ginger Lemon
weiße Kokos-Schokolade mit Curcuma, 
Ingwerpulver und Lemonöl
VE 10 x 60 g
07.8057  �

White – Coffee Time
Kokosnusscreme-Schokolade mit  
Swiss Water®Decaf Coffee
VE 10 x 70 g
07.8058  �

White – Salted Caramel Almond
weiße Kokos-Schokolade mit Mandeln und 
Himalaya-Salz-Caramel
VE 10 x 70 g
07.8052�

Happy Edition – Strawberry-Rasberry
weiße Kokos-Schokolade mit gefrierge-
trockneten Erdbeeren und Himbeeren und 
Tigernussmehl
VE 10 x 60 g
07.8055  �

Praliné
Haselnuss-Praliné-Schokolade mit 
Zuckerersatz Erythrit
VE 10 x 70 g
07.8045�

White – Salted Almond Cranberry
weiße Kokos-Schokolade mit gesalzenen 
Mandeln und getrockneten Cranberrys
VE 10 x 70 g
07.8048�

Dark 75 % – Raw Cacao Nibs
Zartbitterschokolade mit  
Kakaobohnen-Nibs
VE 10 x 70 g
07.8050�

ohne Zucker

neues Design

White – Strawberry Quinoa Pop
weiße Kokos-Schokolade mit gefriergetrock-
neten Erdbeeren und gepoptem Quinoa
VE 10 x 70 g
07.8042�

Schoko-Spezial
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Haselnuss Crunch Dose
Plantagen-Schokolade-Stäbchen 
in handlicher Schmuckdose 
verpackt 
VE 10 x 130 g/Dosen
03.7062�  

Finest Uganda 80 % Dose
Mischung ausgesuchter 
Kakaobohnen aus Uganda, 
Kakaogehalt 80 %, in handlicher 
Schmuckdose verpackt
VE 10 x 130 g/Dose
03.7067�

King Monty Mix-Karton Dose
freie Wahl von Art. 
03.7060 - 03.7067
VE 2 x 5 x 130 g/Dosen
03.7069�

Classic Cacao Dose
Plantagen-Schokolade-Stäbchen 
in handlicher Schmuckdose 
verpackt 
VE 10 x 130 g/Dosen
03.7060�

Pop Rice Dose
Plantagen-Schokolade-Stäbchen 
in handlicher Schmuckdose 
verpackt 
VE 10 x 130 g/Dosen
03.7063�

100 % pflanzlich

100 % laktose- und glutenfrei

100 % vegan

vegane Schokolade 
im Mix

King Monty ist nicht einfach nur Schokolade.
Attribute wie

•	 schöner, zarter Schmelz
•	 charakterstarker Kakao
•	 unvergleichlicher Knack 

gehören ebenso zu dieser VEGANEN Schokolade 
wie auch ein unvergesslicher Geschmack.
Lassen Sie sich überraschen! Genießen und spüren 
Sie, was eine hochwertige Schokolade ausmacht.

Jedes Stück     
  ist ein Genuss

neu

Schoko-Spezial
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100 % Vegan  
100 % Genuss

Classic Cacao
Mischung ausgesuchter 
Kakaobohnen, Kakaogehalt liegt 
bei mind. 42 %
VE 12 x 90 g/Display
03.7052�

Hazelnut Crunch
Mischung ausgesuchter Kakao- 
bohnen und Haselnussstückchen, 
Kakaogehalt mind. 42 %
VE 12 x 90 g/Display
03.7053�

Pop Rice
Mischung ausgesuchter 
Kakaobohnen mit aufgepopptem 
Reis, Kakaogehalt mind. 42 %
VE 12 x 90 g/Display
03.7054�

Dark Sunny Orange
Mischung ausgesuchter Kakaobohnen 
und Orange, Kakaogehalt mind. 56 %
VE 12 x 90 g/Display
03.7051�

Ecuador-Purest 71 %
aus reinem ecuadorianischem 
Kakao, mild, dunkel, blumig und 
mit geringer Säure, Kakaogehalt 
mind. 71 %
VE 12 x 90 g/Display
03.7055�

Caramel & Sea Salt
Mischung ausgesuchter 
Kakaobohnen mit Karamellstück-
chen und Meersalz, Kakaogehalt 
mind. 42 %
VE 12 x 90 g/Display
03.7056�

Pure Darkness
Mischung ausgesuchter 
Kakaobohnen, Kakaogehalt  
mind. 56 %
VE 12 x 90 g/Display
03.7050�

King Monty erfindet die Schokolade nicht neu, sondern verbindet 

belgisches Schokoladen-Know-How mit sahniger Reismilch. Das Ergebnis 

kann sich sehen bzw. schmecken lassen, denn was einem da auf der 

Zunge zergeht ist zu 100 % Gemüse! Lactosefrei, glutenfrei, zu 100 % 

VEGAN und dennoch belgische Schokolade der Spitzenklasse. 

Alle Produkte

Schoko-Spezial
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Selection-Tavolette 
42 % Milk
feinste Vollmilch­
schokolade mit 
Kakaobohnensplitter
VE 10 St. (50 g/St.)
07.5041�

Selection-Tavolette 
71 % Cacao
zartschmelzende, 
dunkle Schokolade, 
71 % Kakao­
bestandteile
VE 10 St. (50 g/St.)
07.5042�

Die Bäckerei der Familie Stainer 
wurde 1800 in Österreich 

gegründet, einem Land mit alten 
Traditionen für Süßigkeiten. Im Jahre 

1980 gründet die Familie Stainer und 
Pierangelo Fanti die Stainer Schokoladen.

Die Marke Stainer bringt hervorragende und 
innovative Produkte auf den Markt. Zuerst kamen 
gewürzte Schokoladenriegel und Pulvermischungen 
für die kalte Zubereitung von Desserts. Stainer ist 
der Marktführer im oberen Segment für zartcremige 
Trinkschokoladen. Die Manufaktur hat ihren Sitz in 
Pontremoli, Lunigiana.

Das Unternehmen zeichnet sich durch seine 
Kreativität und ständige Forschung nach höchster 
Qualität aus. Fast der gesamte Kakao stammt aus 
Südamerika und keines der Stainer-Produkte enthält 
künstliche Zusatzstoffe, Konservierungsmittel oder 
Fette, sondern eher ätherische Öle, Gewürze und 
Bourbon-Vanille. Die Vielfalt der Produkte, die 
Stainer anbietet, ist wirklich umfangreich: 
Schokoriegel, Pralinen, Gianduja, Zubereitungen für 
Trinkschokoladen und Desserts. 

Selection-Tavolette 
80 % Cacao
extra dunkle 
Zartbitterschokolade 
mit Kakaobohnen- 
splitter
VE 10 St. (50 g/St.)
07.5043�

Selection-Tavolette 
Criollo
Criollo (62 %) – eine 
der Ur-Kakaosorten, 
zählt neben 
Forastero zu den 
Edel-Kakaosorten
VE 10 St. (50 g/St.)
07.5044�

   Cacao di  
alta qualità 
[italienisch für Kakao höchster Qualität]
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Tavolette TÉ VERDE 
Grüntee
Zartbitterschokolade, 
mindestens 70 % 
Kakaogehalt, mit 
Grüntee
VE 10 St. (50 g/St.)
07.5046�

Tavolette  
Limone-Papaya
Zartbitterschokolade, 
mindestens 70 % 
Kakaogehalt, mit 
Zitrone und Papaya
VE 10 St. (50 g/St.)
07.5047�

Tavolette  
Honig-Ginseng
Schokolade, 
mindestens 57 % 
Kakaogehalt, mit 
Honig und Ginseng
VE 10 St. (50 g/St.)
07.5048�

Original Stainer  
Verkaufsdisplay - Tavolette
Verkaufshilfe für 20 Tavolette, Display 
ohne Inhalt 
13 x 20 x 13 cm + Crowner
Bei Bestellung von mind. 4 VE erhalten 
Sie dieses Display GRATIS dazu.

für 20 Tafeln

gratis

Schoko-Spezial
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Gold-Tavolette Vanilla Dark 70 % 
extra dunkle Zartbitterschokolade 
mit original Bourbon-Vanille
VE 20 St.(50 g)
07.5030�

Gold-Tavolette Vanilla Milk
Vollmilchschokolade, mind. 43 % 
Kakao, mit original Bourbon- 
Vanille
VE 20 St. (50 g)
07.5031�

Gold-Tavolette 
100 % Cacao
zu 100 % pure Kakaomasse
VE 20 St. (50 g)
07.5032�

Gold-Tavolette Mint  
70 % Cacao
Zartbitterschokolade mit 
ätherischem Minzöl, mind.  
70 % Kakaobestandteile
VE 20 St. (50 g)
07.5033�

Gold-Tavolette 
64 % Criollo
Criollo, eine der Ur-Kakaosorten, 
zählt neben Forastero zu  
den Edel-Kakaosorten
VE 20 St. (50 g)
07.5036�

Original Stainer  
Verkaufsdisplay 
- Tavolette
Verkaufshilfe für 
40 Tavolette, 
Display ohne 
Inhalt 
25 x 16 x 13 cm 
plus+ Crowner
07.5095�

für 40 Tafeln

Verkaufsdisplay  
für Stainer Tafelschokoladen

Gold-Tavolette 
80 % Cacao
extra dunkle Zartbitterschokolade 
mit Kakaobohnensplitter
VE 20 St. (50 g)
07.5034�

Gold-Tavolette Pink Pepper  
70 % Cacao 
Zartbitterschokolade mit Rosa 
Pfeffer und Paprikapulver,  
70 % Kakaobestandteile
VE 20 St. (50 g)
07.5035�

Gold-Tavolette Orange-Zimt
70 % Cacao
Zartbitterschokolade mit Orange 
und Zimt, 70 % Kakaobestand­
teile
VE 20 St. (50 g)
07.5037�

Ursprünglichste 
Kakaosorte
Der Criollo zählt neben 

Forastero zu den edelsten 

unter den Kakaosorten. Die 

Kakaobohnen haben wenig 

Bitterstoffe und einen 

geringen Säuregehalt. Die 

Aromen des Criollos sind 

einzigartig und vielfältig. Criollo 

ist die ursprünglichste Kakao­

sorte mit dem Ursprung in 

Venezuela.

Schoko-Spezial
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Tavolette Green 1
100 % Kakaofrucht, davon 97 % 
Kakao, 3 % fruchtiges Kakao-Pulp 
(fruchtige Schutzhülle der 
Kakaobohne), ohne Zucker
VE 10 St. (50 g/St.)
07.5080�

Tavolette Green 2
100 % Kakaofrucht, davon 96 % 
Kakao, 4 % fruchtiges Kakao-Pulp 
(fruchtige Schutzhülle der 
Kakaobohne), ohne Zucker
VE 10 St. (50 g/St.)
07.5081�

Tavolette Green 3
100 % Kakaofrucht, davon 95 % 
Kakao, 5 % fruchtiges Kakao-Pulp 
(fruchtige Schutzhülle der 
Kakaobohne), ohne Zucker
VE 10 St. (50 g/St.)
07.5082�

Tavolette Frutta e Fiori Viola
Zartbitterschokolade mit dem 
zarten, harmonischen Geschmack 
nach lila Veilchen 
VE 10 St. (50 g/St.)
07.5026�

Tavolette Frutta e Fiori Rosa
Zartbitterschokolade mit dem 
zarten, harmonischen Geschmack 
nach Rose
VE 10 St. (50 g/St.)
07.5027�

Tavolette Frutta e Fiori Limone
weiße Schokolade mit dem zart 
fruchtigen Geschmack nach 
Limonen
VE 10 St. (50 g/St.)
07.5028�

Tavolette Frutta e Fiori 
Lampone
weiße Schokolade mit dem zart 
fruchtigen Geschmack nach 
Himbeeren
VE 10 St. (50 g/St.)
07.5029�

neu

neu neu neu

neu neuneu

100 % Vegan
Die Tavolette Green sowie 

Tavolette Frutta e Fiori 

Viola und e Fiori Rosa  

sind zu 100 % vegan.  

Außergewöhnlicher 

Geschmack durch den 

Einsatz von Kakao-Pulp. 

Besonders nachhaltig, da 

mehr von der Kakaobohne 

verarbeitet wird, als bisher 

üblich.
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 ohne 
Zucker

 ohne 
Zucker

 ohne 
Zucker
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Tavoletta Zartbitter-Espresso
Zartbitterschokolade (Kakaogehalt 
55 %) mit ganzen Kaffeebohnen
VE 10 x 100 g
01.7019� .

Tavoletta Chili
Zartbitterschokolade (Kakaogehalt 
55 %) mit gemahlenen  
Chilischoten
VE 10 x 100 g
01.7023� .

Tavoletta Ginger 
Zartbitterschokolade (Kakaogehalt 
55 %) mit aromatischen, 
kandierten Ingwerstückchen
VE 10 x 100 g
01.7057� .

Tavoletta Orange 
Zartbitterschokolade (Kakaogehalt 
55 %) mit fruchtiger Orangen-
schokolade, kunstvoll vereint
VE 10 x 100 g
01.7030� .

Tavoletta Kakaosplitter & 
Cyprus-Salz
Zartbitterschokolade (Kakaogehalt 
55 %) mit gehackten Kakao- 
splittern und Cyprus-Salzflocken
VE 10 x 100 g
01.7036� .

BOELLA & SORRISI
DAL 1939 CIOCCOLATIERI PIEMONTESI

Schoko-Spezial
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Tavoletta Himbeere
weiße Schokolade mit  
gefriergetrockneten Himbeernibs
VE 10 x 100 g
01.7002�

Tavoletta Fragola (Erdbeere)
weiße Schokolade mit rosa 
Erdbeerschokolade, kunstvoll 
vereint
VE 10 x 100 g
01.7040�

Tavoletta Frutti di Bosco 
(Waldfrüchte)
weiße Schokolade mit  
gefriergetrockneten Waldfrüchten
VE 10 x 100 g
01.7041�

Tavoletta Ruby
Ruby – die neu entdeckte 
Kakaobohne – von Natur aus eine 
rote, fruchtige Kakaovariante
VE 10 x 100 g
01.7042�

Tavoletta Mix-Karton
freie Wahl aus dem gesamten 
Tafelsortiment (jedoch höchstens 
2 Sorten)
VE 10 x 100 g (2 x 5 St.)
01.7000�

Mix-Karton 

2 aus 13

BOELLA & SORRISI
DAL 1939 CIOCCOLATIERI PIEMONTESI

Schoko-Spezial
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Tavoletta, die am meisten kopierten, handgeschöpften 
Schokoladentafeln, die über die Grenzen Turins hinaus 
sich größter Beliebtheit erfreuen.
Das Geheimnis: Sie werden immer noch nach der 
alten Piemont-Tradition hergestellt und von Hand mit 
den besten Zutaten verziert. Dazu zählen die Hasel-
nüsse und Pistazien Italiens, die Zitronen und Orangen 
aus dem Süden, gefriergetrocknete Früchte wie 
Himbeeren und Waldbeeren und das Wichtigste:  
Ganz viel Liebe!

Tavoletta Cyprus-Salz
Caramel-Vollmilchschokolade  
mit Cyprus-Salzflocken
VE 10 x 100 g
01.7009�

Tavoletta Himbeere
Vollmilchschokolade mit 
gefriergetrockneten Himbeernibs
VE 10 x 100 g
01.7014�

Tavoletta Trio  
Kokos-Zimt-Himbeere
Vollmilchschokolade mit 
Kokos, Zimt und gefrier- 
getrockneten Himbeernibs
VE 10 x 100 g
01.7050�

Tavoletta Limone-Salz
Vollmilchschokolade mit 
kandierten Zitronenstückchen 
und Salzkristallen
VE 10 x 100 g
01.7051�

Handgeschöpfte italienische  
Tafelschokolade

Schoko-Spezial
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Mix

Innovation und Tradition
Erleben Sie die Aromen der italienischen Tradition, 
verpackt in feinster Schokolade. Erfahrenen 
Chocolatiers ist es gelungen, traditionelle 
Geschmacksrichtungen zu innovativen Pralinen zu 
kombinieren. 
Pesto, Olivenöl, Parmigiano oder Aceto Balsamico 
wird Sie auch in Pralinen überraschen. 

Cioccolatino con Cremino
Zartbitter-Form-Praliné mit 
Piemonteser Cremino-Füllung in 
gold-blauem Schmuckwickler
VE 1,0 kg (ca. 10 g/St.)
07.5020�

Cioccolatino con Crema  
al Pistacchio
Vollmilch-Form-Praliné mit 
cremiger Pistazien-Füllung in 
gold-grünem Schmuckwickler
VE 1,0 kg (ca. 10 g/St.)
07.5023�

Cioccolatino con Crema  
extra Fondente 75 %
Zartbitter-Form-Praliné mit 
75 %iger Kakao-Trüffelmasse in 
gold-braunem Schmuckwickler
VE 1,0 kg (ca. 10 g/St.)
07.5021�

Cioccolatino con Crema 
Mandorla
Vollmilch-Form-Praliné mit zarter, 
geschmackvoller Mandel-Füllung 
in goldenem Schmuckwickler
VE 1,0 kg (ca. 10 g/St.)
07.5022�

Stainer Selection gold
gefüllt mit einem 
kleinen Sortiment 
Cioccolatini  
und Pralinés 
VE 8 x 100 g
07.5052�  

Pralinen



Grand-cru
KONFEKT

39Grand-cru
KONFEKT

39

neu neu neu

Praliné con Grappa
Zartbitter-Praliné mit cremiger Grappa- 
Trüffelmasse – ein italienischer Hochgenuss!
VE 10 x 30 g
07.5011�

Display Taste of Italy *exceptional*
Schmuck-Display mit 3 verschiedenen Geschmacks
explosionen: Parmigiano, extra Olivenöl, Pesto 
VE 3 x 10 x 30 g
07.5001�

Praliné con Caffè Espresso
Zartbitter-Praliné mit cremiger  
Espresso-Trüffelmasse – zum Dahinknien!
VE 10 x 30 g
07.5012�

Praliné con Limoncello
Zartbitter-Praliné mit fruchtiger Limoncello- 
Trüffelmasse – das schmeckt nach Süden!
VE 10 x 30 g
07.5013�

Taste of Italy – con Aceto 
Balsamico
weiße Schokolade gefüllt 
mit einer Balsamico- 
Trüffelmasse in hübscher 
Schmuckverpackung
VE 10 x 30 g
07.5002�

Display Taste of Italy
Schmuck-Display mit 3 verschiedenen Geschmacks
explosionen: Praliné Grappa, Caffè Espresso, Limoncello
VE 3 x 10 x 30 g	
07.5010�

   Praline  
per aperitivo 
[italienisch für: Praline für einen Aperitif]

Praliné con Olio d‘oliva extravergine
Weiße Schokolade gefüllt mit einer extra
vergine Olivenöl-Trüffelmasse – ohne Alkohol
VE 10 x 30g
07.5104�

Praliné con Parmigiano
Weiße Schokolade gefüllt mit einer  
Parmigiano-Trüffelmasse – ohne Alkohol
VE 10 x 30g
07.5109�

Praliné con Pesto
Weiße Schokolade gefüllt mit einer  
Pesto-Trüffelmasse – ohne Alkohol
VE 10 x 30g
07.5111�

Taste 
of italy

Pralinen
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Mix-Karton 

3 mal 4

Cacao Truffle
zartschmelzende, locker, leichte 
Truffes mit Kakaopuder umhüllt
VE 1,0 kg (10 g/St.)
03.6105�

Délices Truffes Extra Dark
zartschmelzende, locker  
leichte Truffes mit Kakao- 
puder umhüllt und einem 
unschlagbaren, kräftigen 
Geschmack nach Schokolade
VE 12 x 175 g
03.61011�

Délices Truffes Original
zartschmelzende, locker leichte 
Truffes mit Kakaopuder umhüllt
VE 12 x 175 g
03.61012�

Délices Truffes Cappuccino
zartschmelzende, locker leichte 
Truffes mit Kakaopuder umhüllt 
und einem kräftigen  
Geschmack nach frischem 
italienischen Cappuccino
VE 12 x 175 g
03.61013�Délices Truffes Mix-Karton

Mix-Karton von 03.61011 – 03.61013
VE 3 x 4 x 175 g
03.61015�

Pralinen
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Borkenkonfekt Cappuccino
zartschmelzende, locker leichte Truffes mit 
weißer Borkenschokolade umhüllt und einem 
kräftigen Geschmack nach frischem  
italienischen Cappuccino
VE 12 x 175 g
03.61020�

Borkenkonfekt Truffines
zartschmelzende, locker leichte Truffes mit 
Vollmilch-Borkenschokolade umhüllt 
VE 12 x 175 g
03.61022�

Borkenkonfekt Noir
zartschmelzende, locker leichte dunkle Truffes 
mit kräftigem Kakao-Geschmack und 
Zartbitter-Borkenschokolade umhüllt 
VE 12 x 175 g
03.61023�

Borkenkonfekt Mix-Karton
Mix-Karton von 03.61020 – 03.61023
VE 4 x 3 x 120/175 g
03.61025�

Borkenkonfekt Crisp-Praliné
zartschmelzende, locker leichte Crisp-Praliné- 
Truffes mit Vollmilch-Borkenschokolade 
umhüllt und einem vollmundigen  
Schokoladen-Geschmack 
VE 12 x 120 g
03.61021�

Mix-Karton 

4 mal 3

Pralinen
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Gefüllt  mit  äußerst  
köstlichen  Aromen

Noble Pralinen
bieten wir neben den 

Mix-Kartons zu 50, 100, 

200 und 400 Gramm auf 

den folgenden Seiten 

auch als lose Ware an. 

Mit den Mix-Kartons 

haben Sie die Möglich-

keit, mehrere Packungen 

der jeweiligen Einheit zu 

bestellen. Stellen Sie 

dazu Ihre Wahl frei 

zusammen.

Auswahl Treffen
Geschmacksrichtungen sind bei 

loser Ware zu ersehen

Pure Selection Mix
palmölfrei

VE 20 x 50 g 
03.4103�

The Originals Mix
VE 20 x 50 g 
03.4105�

Cantabile Mix
VE 20 x 50 g
03.4106�

Julietta Mix 
VE 20 x 50 g
03.4107�

Mix-Karton  50g	
Art.-Nr. 03.4103 – 03.4107
VE 4 x 5 x 50 g	
03.4110	�

je 50 g
Mix-Karton
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Auswahl Treffen
Geschmacksrichtungen sind bei 
loser Ware zu ersehen.

Pralinen-Karton 

5 x 400 g

Pure Selection Mix
palmölfrei

VE 10 x 100g
03.242�

Cantabile Mix
VE 10 x 100 g
03.243�

Julietta Mix 
VE 10 x 100 g
03.245�

The Originals Mix
VE 10 x 100 g
03.247�

Cantabile Mix 
VE 5 x 400 g 
03.2533�

Cantabile Mix 
VE 8 x 200 g
03.533�

Mix-Karton 100g
Wählen Sie Ihre Lieblingsmischung 
aus Art.-Nr. 03.242 – 03.247
VE 2 x 5 x 100 g 
03.250�

je100 g Mix-Karton 

2 aus 4

Noble Mix-Karton
aus Art.-Nr. 03.533 – 03.537
VE 2 x 4 x 200 g 
03.540� .

200 g Mix-Karton 

2 aus 4

Präsent Mix
Marc de Champagne, Extra 
Praline, Mokka, Cherry (Kirsche), 
White Praline
VE 8 x 200g
03.537�

Pralinen
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Form und Identität wurden diesem Unternehmen im Jahr 

2000 verliehen, als sein Eigentümer, Patriek Destrooper, 

der seit über 25 Jahren ein führendes Familienunter

nehmen in der vierten Generation führt, beschloss, einen 

Teil seiner Aufmerksamkeit von Keksen auf Pralinen zu 

verlagern. Mit Hilfe von erfahrenen Maitre Chocolatiers 

fanden unsere köstlichen Schokoladenkunstwerke 

weltweite Anerkennung.

Im Jahr 2002 wurde diese harte Arbeit mit der Auszeich-

nung „Schokolade des Jahres“ belohnt. 

Die Noble Food Group ist heute ein kontaktfreudiges und 

selbstbewusstes Unternehmen, das Qualität ausstrahlt. 

Wir sind davon überzeugt, dass Neugier und ein grund

legend neuer Ansatz die Schlüssel für eine glänzende 

Zukunft sind.

Chocolate Clusties - Vanille 
ein süßes Vergnügen von 
zartschmelzender belgischer 
Schokolade, Reiscrispies und 
einem Hauch Vanille 
VE 10 x 110 g
03.4121�

Chocolate Clusties - Orange 
leicht herb-süßes Vergnügen aus 
verschieden Cerealien wie 
Reiscrispies und Cornflakes 
sowie ausgewogenem Orangen-
geschmack und Zartbitterschoko-
lade
VE 10 x 110 g 
03.4122�

Sweet Romance
belgische Chocolate Cups in 
zarter Herzform, palmölfrei,  
3 Sorten im Karton
VE 1,665 kg (13 g/St.)
03.3220�

Chocolate Clusties - Caramel 
ein süßes Vergnügen von 
zartschmelzender belgischer 
Schokolade, verschiedenen 
Cerealien und Caramelcrisp 
VE 10 x 110 g 
03.4123�

Sweet Romance – For you!
belgische Schokoladen-Cups  
in zarter Herzform mit  
Chocomousse-, Cherry- und 
Almond-Praliné, palmölfrei
VE 11 x 100 g
03.2201�

Chocolate Clusties - Cranberry  
ein süßes Vergnügen aus 
Reiscrispies und Cornflakes, 
getrockneten Cranberrys und 
belgischer Vollmilchschokolade 
VE 10 x 110 g 
03.4124�
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Cantabile 
5 Sorten x 405 g im Karton
VE 2,025 kg (13 – 14 g/St.)
03.3011�

Julietta
5 Sorten x 405 g im Karton
VE 2,025 kg (13 – 14 g/St.)
03.3012�

The Originals 
5 Sorten x 405 g im Karton 
VE 2,025 kg (13 – 14 g/St.)
03.3015�

Pure Selection  
5 Sorten x 405 g im Karton  
VE 2,025 kg (13 – 14 g/St.)
03.3019�

Crispy 
feinster belgischer Nougat in der von Noble einzigartigen 
Cup-Form, mit Crispy und ganzer Haselnuss, Vollmilchhülle 
mit Kakaosplitter 
VE 11 x 130 g
03.331�

Duo Praliné

Marc de Champagne

Kokos

Dark Praliné

Vanille

Duo Praliné

Zimt

Cherry

Soft Karamell

Soft Karamell

Crisp Praliné Almond Praliné Extra Praliné White Praliné Plain Praliné

Marc de Champagne Praliné Mokka Karamell Pistazie

Pralinen

Pralinen-Cups als lose ware
Schlanke Schokoladenbecher gefüllt mit äußerst  

köstlichen Aromen. Eine tolle Verpackungsart: Hier 

können Sie einen Karton bestellen, in dem insgesamt bis 

zu 5 Sorten, aber nur 2025 Gramm, enthalten sind. 

IHR VORTEIL! So können Sie ein großes Sortiment 

zeigen und immer wieder in kleiner Menge frisch ordern.

MIX-PACKUNGEN finden Sie auf der vorherigen Seite. 

Diese kommen aromaversiegelt in einer edlen  

Verpackung. 
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Amuselle Likör-Cappuccino- 
Pralinés Mischung
Likör-Cappuccino-Pralinen 
Mischung mit zarter Zucker-
kruste in den Geschmacksrich-
tungen Whisky-Cappuccino, 
Cognac-Cappuccino, Amaretto- 
Cappuccino und Cointreau-Cappuccino,  
mit Vollmilchschokolade überzogen 
VE 1,0 kg (ca. 13 g/St.)
03.4009

Amuselle Likör-Pralinés 
Holzkiste
Likör-Pralinen Mischung mit zarter Zuckerkruste 
in den Geschmacksrichtungen Scotch Whisky –  
Label 5, Brandy XO, Poire William, Cointreau,  
Rum – Saint James und Limoncello – Villa Massa 
VE 10 St. (je 240 g, 18 St.)
03.4011

Amuselle Likör-Pralinés 
Mischung
Likör-Pralinen Mischung mit 
zarter Zuckerkruste in den 
Geschmacksrichtungen  
Rum – Saint James, Scotch 
Whisky – Label 5, Brandy XO, Poire 
William, Cointreau, Amaretto, Framboise 
(Himbeere) und Limoncello – Villa Massa,  
mit Zartbitterschokolade überzogen
VE 1,0 kg (ca. 13 g/St.)
03.4010

Es begann mit einem Traum
Während seiner Ausbildung, bemerkte Meister Chocola-

tier Dirk Naert, dass selbst Top-Chocolatiers sich nicht 

trauten, Pralinen mit flüssiger Füllung herzustellen. Er 

warf sich von ganzem Herzen in dieses Abenteuer hinein. 

1992 blies Chocolatier Dirk Naert den Staub von den 

traditionellen Rezepten für Likörschokolade. Er verbrachte 

ein Jahr an der Perfektionierung des Produktionsprozes-

ses. Mit einem Prozess, der als zu arbeitsintensiv galt bei 

vielen Kollegen, hat Chocolaterie Carré ein anspruchs

volles Pralinen-Sortiment mit flüssigem Inhalt aufgebaut. 

Dank seines Sinnes für Experimentierfreudigkeit und 

Innovation, entwickelte das Unternehmen eine inter

national anerkannte Geschmackspalette. Von klassischen 

Likörpralinen bis hin zu frischen Cocktailaromen. 

Chocolaterie Carré ist nicht nur eine Geschichte von 

Handwerk und altbewährter Tradition.

Es ist auch das Lebenswerk des Chocolatiers Dirk Naert 

und seiner Frau Mieke. Mieke, mit ihrem ausgeklügelten 

Auge für Ästhetik und Qualität, war Sie verantwortlich für 

den erfolgreichen Ausbau der Chocolaterie Carré. 

Gemeinsam haben Dirk und Mieke die Chocolaterie Carré 

als zuverlässigen Qualitätslieferant, mit Produkten in 

ansprechender Verpackung aufgebaut. Die Pralinen sind 

hervorragend geeignet für Kollegen, die ihr Angebot 

erweitern möchten mit einem einzigartigen Produkt das 

Respekt für Authentizität verdient.

Unser Credo:

Leidenschaft für Schokolade 
in überraschenden Pralinen  
aus Liebe zum Likör mit 
westflämischen Wurzeln.

Herstellung
Zum Herstellen von Likörpralinen mit Zuckerkruste 

benötigt man Stärkemehl, Wasser, Zucker und natürlich 

Likör und Schokolade. Die Herstellung erfolgt dann in 

folgenden Schritten:

Das getrocknete und gesiebte Stärkemehl wird gleich

mäßig in flachen Kästen verteilt. In dieses Bett aus 

Stärkemehl werden Formen gedrückt und wieder 

herausgezogen. So entstehen Vertiefungen für die 

Füllung. Wasser und Zucker werden gekocht und 

anschließend der Likör zugegeben. Die Mischung sollte 

zwischen 30° und 32° Baumé haben. Die Füllung wird in 

die Vertiefungen des Stärkemehls gefüllt. Das Verhältnis 

von Wasser zu Zucker zu Likör lautet etwa 5:2:1. Die 

Füllungen werden dann mit Stärkemehl abgedeckt. Das 

Ganze muss mehrere Stunden warm stehen. Während 

dieser Zeit bildet sich am Rand der Füllungen eine 

Zuckerkruste. Ist die Zuckerkruste dick genug, werden die 

Pralinen vom restlichen Stärkemehl befreit. Die Pralinen 

werden nun mit Schokolade überzogen.

neu

neu

neu

Pralinen
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Corymbo
Dunkler Ganache mit Blaubeere 
in Zartbitterschokolade
VE 1,0 kg (14 g/St.)
03.8005�

Valencia
Dunkler Ganache mit Orange in 
Zartbitterschokolade
VE 1,0 kg (13 g/St.)
03.8006�

Arabica
Kaffee-Creme-Praliné
VE 1,0 kg (14 g/St.)
03.8004�

Carline steht für belgische Schokoladenkreationen 

wie nur wenige der zahlreichen Maitre Chocola-

tiers in Flandern.

Die Brüder Kristof und Jo Noppe kombinieren 

Erneuerung, Verfeinerung und Sachverstand zu 

einem vielseitigen Pralinen- und Schokoladen

sortiment. Unsere Rohstoffe werden sorgfältig 

ausgewählt oder exklusiv für uns angefertigt. So 

enthalten unsere Kuvertüren ausschließlich reine 

Kakaobutter und natürliche Vanille.

Unsere Rezepte werden ständig verfeinert und von 

unseren erfahrenen Mitarbeitern mit modernen 

Fertigungsmaschinen präzise umgesetzt. Unsere 

Zusammenarbeit mit Spezialisten aus dem 

Süßwarenbereich ist Beweis unseres Respekts vor 

der belgischen Schokoladentradition, unterstreicht 

aber gleichzeitig auch unseren permanenten 

Erneuerungswillen.

Wir verwenden große Sorgfalt auf die Verpackung 

unserer Produkte, so dass diese auf die Reise um 

die Welt gehen können um Ihr Leben zu versüßen.

Domino III.
Schokoplättchen aus Vollmilch- 
und Zartbitterschokolade, 
gerösteten Nüssen und Mandeln
VE 1,0 kg (11 g/St.)
03.8030�

Domino II.
Schokoplättchen aus Vollmilch- 
und weißer Schokolade, 
gerösteten Nüssen und Mandeln, 
sowie getrockneten Himbeernips
VE 1,0 kg (11 g/St.)
03.8029�

Domino I.
Schokoplättchen weiß, mit einem 
Hauch von Vollmilchschokolade, 
getrockneten Früchten und 
Nüssen
VE 1,0 kg (11 g/St.)
03.8028�

Domino IV.
Ruby-Schokoladentaler mit 
gefriergetrockneten Himbeer- 
Nips
VE 1,0 kg (11 g/St.)
03.8045�

Mit Orange

Pralinen
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nicht durchgehend

Lieferbar

Seafruit-Meeresfrüchte
mehr klassisch, belgische Praliné geht 
nicht, verschiedene Meeresmuscheln 
aus Vollmilchschokolade mit Nougat 
gefüllt
VE 1,0 kg (11 g/St.)
03.8000�

Orangette – Milk
kandierte Orangenscheibe 
mit Vollmilchkuvertüre
VE 1,0 kg (20 g/St.)
03.8018�

Orangette – Dark
kandierte Orangenscheibe 
mit Zartbitterkuvertüre
VE 1,0 kg (20 g/St.)
03.8019�

Lemonette – Weiß
kandierte Zitronenscheibe 
mit weißer Schokolade
VE 1,0 kg (20 g/St.)
03.8020�

Orangenzeste – Dark
kandierte Orangenschale in Stäbchenform mit 
Zartbitterkuvertüre
VE 1,0 kg (5 g/St.)
03.8024�

Carmen
weiße Ganachemasse mit Himbeer
geschmack, weiß überzogen und mit 
getrockneten Himbeernips bestreut
VE 1,0 kg (11 g/St.)
03.8007�

Orangette 1/2 – Dark
kandierte Orangenscheibe  
mit Zartbitterkuvertüre
VE 1,0 kg (11 g/St.)
03.8022�

Ingwerstäbchen – Milk
ein Klassiker, Ingwerstäbchen mit Vollmilch- 
kuvertüre
VE 1,0 kg (5 g/St.)
03.8026�

Ingwerstäbchen – Dark
ein Klassiker, Ingwerstäbchen mit Zartbitter-
kuvertüre
VE 1,0 kg (5 g/St.)
03.8027�

Bow tie – Krawatte
Vollmilch-Formpraliné mit 
weichem Toffee-Karamell
VE 1,0 kg (12 g/St.)
03.8010�

Heart – Milk
Vollmilchherz mit Krokant- 
Nougatfüllung
VE 1,0 kg (15 g/St.)
03.8014�

California
Mandellikör-Buttercreme Trüffel, 
Kakao gepudert mit Zartbitter-
schokolade
VE 1,0 kg (12 g/St.)
03.8015�

Marrakesch
Chili-Pfeffer Trüffel
VE 1,0 kg (12 g/St.)
03.8017�

Pralinen
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nicht durchgehend

Lieferbar

Whisky Trüffel
Gefüllt mit Whisky Ganache
VE 1,0 kg (11 g/St.)
03.8038�

Rentier Praliné
Mit Nougat gefüllte  
Schokolade
VE 1,5 kg (15 g/St.)
03.8090�

Schneemann Praliné
Mit Nougat gefüllte  
Schokolade
VE 1,0 kg (15 g/St.)
03.8091�

Weihnachtsbaum
Vollmilchschokolade mit 
halbflüssiger Caramell-Füllung
VE 1,0 kg (12 g/St.)
03.8092�

Wintersortiment
verschiedene winterliche 
Motive aus zartschmelzender 
Vollmichschokolade - massiv
VE 1,0 kg (6 g/St.)
03.8093�

Advocaat Trüffel
Gefüllt mit Eierlikör Ganache
VE 1,0 kg (11 g/St.)
03.8039�

Orangenbrandy Trüffel
Gefüllt mit Orangenbrandy 
Ganache
VE 1,0 kg (11 g/St.)
03.8040�

Erdbeer-Champagner Trüffel
Weißer Erdbeer-Champagner 
Ganache
VE 1,0 kg (11 g/St.)
03.8041�

Bordeaux Herz
Mit Crispy-Pralinefüllung
VE 1,3 kg (11 g/St.)
03.8042�

Truffle Feullitine
Klassische belgische Buttertrüffel 
mit Waffelcrisp
VE 1,0 kg (11 g/St.)
03.8037�

Hollywood
Formpraliné mit Cointreau 
Ganache
VE 1,0 kg (11 g/St.)
03.8034�

Tosca
Formpraliné aus Vollmilch
schokolade, Geschmack und 
Genuss pur mit Nougat gefüllt
VE 1,0 kg (11 g/St.)
03.8035�

Köstliche Weihnachtsschokolade

Praliné Grenoble 
Walnußnougat
Walnuß mit Nougat und feiner 
belgischer Schokolade
VE 1,0 kg
01.9088�

neumit feiner belgischen 
schokolade

Pralinen
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nicht durchgehend

Lieferbar
nicht durchgehend

Lieferbar

KissMe
weiße Schokolade mit  
Himbeer-Fondant-Creméfüllung
VE 1,2 kg
03.8100�

Hartje Zartbitter
Zartbitterschokoladen Herz mit 
Krokant-Nougatfüllung
VE 1,0 kg
03.8101�

Valentina
Vollmilchschokoladen-Nougat 
Herz, zart-rosa stanioliert
VE 1,2 kg
03.8103�

Mauritius Zartbitter
Zartbitter-Formpraliné mit 
Fondantcremé-Vanille
VE 1,0 kg
03.8104�

Mauritius Vollmilch
Vollmilch-Formpraliné mit 
Fondantcremé-Vanille
VE 1,0 kg
03.8105�

Ispahan Pistazien Fondant
weiße Schokolade-Formpraliné 
mit Fondantcremé Pistazie
VE 1,0 kg
03.8106�

Framboos Fondant
Vollmilch-Kleeblatt mit Himbeer- 
Fondantcremé
VE 1,0 kg
03.8107�

Kriek Fondant
Formpraliné Zartbitter mit 
Kirsch-Fondantcremé
VE 1,0 kg
03.8108�

Cocos Töpfchen
Vollmilch-Töpfchen-Praliné mit 
Kokos-Fondantcremé
VE 1,0 kg
03.8109�

Gianduja Töpfchen
weißes Schokoladen-Töpfchen 
gefüllt mit hellem und dunklem 
Nougat
VE 1,0 kg
03.8110�

Carré Krokant
Haselnuss-Krokant Schnittpraline 
Vollmilch
VE 1,0 kg
03.8111�

Smoke-Salt-Sweet
Butterkaramell mit geräuchertem 
Meersalz in Vollmilchschokolade
VE 1,0 kg
03.8112�

Salt-Sweet
Butterkaramell mit Meersalz in 
Zartbitterschokolade
VE 1,0 kg
03.8113�

Nougat Herz

Cocos Töpfchen

Mit Kirschfondant-
creme

nicht durchgehend

Lieferbar

Pralinen
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Nostalgé
Formpraliné mit halbflüssigem 
Butter-Karamell in Vollmilch
schokolade
VE 1,0 kg
03.8117�

Brasil
Mocca-Praliné mit weißer 
Schokolade und Karamell-Nips
VE 1,0 kg
03.8118�

Mokatine
Mocca-Marzipan mit Vollmilch-
schokolade und Moccabohne
VE 1,0 kg
03.8119�

Vanillia
Vanille-Marzipan mit weißer 
Schokolade und Mandel-Deko
VE 1,0 kg
03.8120�

Dome Ananas
Formpraliné aus Vollmilchschoko-
lade und Ananas-Buttercremé-
Füllung
VE 1,0 kg
03.8121�

Dome Himbeere
zarte Buttercreme-Füllung mit 
Himbeer
VE 1,0 kg
03.8122�

Orangen-Canache
Klassischer Ganache mit Orange
VE 1,0 kg
03.8123�

Kaffee-Canache
Klassischer Ganache mit Kaffee
VE 1,0 kg
03.8124�

Butter-Karamell Zartbitter
ausgewogener Butter-Karamell 
geschmack mit Zartbitter
schokolade
VE 1,0 kg
03.8125�

Torino
Zartbitter-Ganache mit  
knusprigem Waffelcrunch
VE 1,0 kg
03.8126�

Mit Kaffee

Mit Mocca- 
Buttercreme

Mit Orange

Rigoletto
Spekulatius-Nougat mit  
Vollmilchschokolade und Nips
VE 1,0 kg
03.8115�

Sevillia
Grand-Marnier-Buttercreme mit 
weißer Schokolade
VE 1,0 kg
03.8116�

Manon
Mocca-Buttercreme mit Walnuss
VE 1,0 kg
03.8114�

Pralinen
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Praliné Noce
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Italienische Kunst,  
 die man schmecken kann

neu neu

neu

neu

neu

Praliné Pistacchio
Formpraliné aus weißer Schokolade mit 
Pistazienfüllung und dekorativer Bestreuung
VE 1,0 kg (ca. 10 g/St.)
01.5050�

Praliné Mandarino
Formpraliné aus weißer Schokolade mit 
Mandarinenfüllung und hübscher Bestreuung
VE 1,0 kg (ca. 10 g/St.)
01.5054�

Praliné Noce
Zartbitter-Formpraliné mit  
Piemonteser Nussfüllung
VE 1,0 kg (ca. 10 g/St.)
01.5051�

Praliné Lampone
Formpraliné aus weißer Schokolade mit 
Himbeerfüllung und auffallendem Dekor
VE 1,0 kg (ca. 10 g/St.)
01.5052�

Praliné Limone
Zartbitter-Formpraliné mit fruchtiger  
Limonenfüllung und gelbem Strich-Dekor
VE 1,0 kg (ca. 10 g/St.)
01.5053�

Pralinen
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Praliné   
  Amaretto

Praliné Gianduja 
         zenzero

Praliné al peperoncino
Schnitt-Praliné Gianduja mit 
Zartbitter-Schokolade und 
Peperoncino-Bestreuung
VE 1,0 kg (11 – 12 g /St.)
01.5066�

Praliné Amaretto
Schnitt-Praliné Gianduja, 
Vollmilch-Schokolade und 
allseits bekannten Amoretti
VE 1,0 kg (11 – 12 g /St.)
01.5070�

Praliné Gianduja granella 
nocciole Piemonte
Schnitt-Praliné Gianduja, 
Vollmilch-Schokolade und 
gerösteten, gehackten  
Piemonteser Haselnüssen
VE 1,0 kg (11 – 12 g /St.)
01.5074�

Praliné Gianduja zenzero
Schnitt-Praliné Gianduja, 
kandierter Ingwer und 
Zartbitter-Schokolade
VE 1,0 kg (11 – 12 g /St.)
01.5078�

Praliné Gianduja  
con fiore di sale
Schnitt-Praliné Gianduja mit 
Zartbitter-Schokolade und zarten 
Salzkristallen
VE 1,0 kg (11 – 12 g /St.)
01.5067�

Praliné Gianduja arancia
Schnitt-Praliné Gianduja, 
kandierte Orange und Zartbitter-
Schokolade
VE 1,0 kg (11 – 12 g /St.)
01.5071�

Praliné Gianduja  
frutti bosco con mora
Schnitt-Praliné Gianduja, mit 
Waldfrucht-Aroma, Vollmilch- 
Schokolade und getrocknete 
Brombeere als Dekor
VE 1,0 kg (11 – 12 g /St.)
01.5075�

Praliné Gianduja  
con gure cacao
Schnitt-Praliné Gianduja mit 
Zartbitter-Schokolade und 
Kakaobohnensplitter
VE 1,0 kg (11 – 12 g /St.)
01.5068�

Praliné Gianduja al caffe
Schnitt-Praliné Gianduja mit 
Vollmilch-Schokolade und 
italienischen Kaffeebohnen
VE 1,0 kg (11 – 12 g /St.)
01.5072�

Praliné Gianduja nocciola
Schnitt-Praliné Gianduja Hasel-
nuss mit Vollmilch-Schokolade 
und Nuss-Dekor
VE 1,0 kg (11 – 12 g /St.)
01.5076�

Praliné Gianduja lamponi  
con frutti di bosco
Schnitt-Praliné Gianduja mit 
Vollmilch-Schokolade, gefrier
getrockneten Himbeeren und 
Waldfrucht-Aroma
VE 1,0 kg (11 – 12 g /St.)
01.5069�

Praliné Gianduja fragola
Schnitt-Praliné Gianduja, 
gefriergetrockneten Erdbeer-
stückchen, Vollmilch-Schokolade 
und Strich-Dekor
VE 1,0 kg (11 – 12 g /St.)
01.5073�

Praliné Gianduja pistacchio
Schnitt-Praliné Pistazien-Gianduja 
mit Vollmilch-Schokolade
VE 1,0 kg (11 – 12 g /St.)
01.5077�

Praliné Gianduja 
       con gure caco

Alle Artikel 
dieser Seite sind neu Pralinen
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Praliné Küken
Küken gefüllt mit Haselnuss­
creme, 4 cm groß

Küken marmoriert� 03.8060
aus marmorierter Schokolade

Küken Zartbitter� 03.8062
aus Zartbitterschokolade
VE 1,5 kg (15 g/St.)�

Praliné Ei Café-Buttercreme-
füllung – violett
weiße Schokolade mit  
Kaffee-Buttercremefüllung
VE 0,5 kg (10 g/St.)
03.8071�

Praliné Ei Coffee – braun
Vollmilchschokolade mit 
Kaffee-Ganachefüllung mit 
einem Hauch Alkohol
VE 0,5 kg (10 g/St.)
03.8072�

Praliné Ei Orangencreme – 
orange
weiße Schokolade mit 
Orangen-Cremefüllung und 
einem Hauch Alkohol
VE 0,5 kg (10 g/St.)
03.8080�

Praliné Häschen
kleines Osterhäschen gefüllt mit 
Haselnusscreme, 10 cm groß

Häschen Vollmilch� 03.8057
aus Vollmilchschokolade

Häschen Zartbitter� 03.8059
aus Zartbitterschokolade

VE 1,0 kg (40 g/St.)�

Praliné Lämmchen
Lämmchen gefüllt mit  
Haselnusscreme, 4 cm groß

Lämmchen marmoriert� 03.8065
aus marmorierter Schokolade

Lämmchen weiß� 03.8066
aus weißer Schokolade
VE 1,5 kg (15 g/St.)Praliné Ei Advokat – gold

Zartbitterschokolade mit 
Eierlikör-Cremefüllung
VE 0,5 kg (10 g/St.)
03.8078�

Praliné Ei Crisp – hellrot
weiße Schokolade mit  
Haselnuss-Nougatfüllung
VE 0,5 kg (10 g/St.)
03.8076�

Praliné Ei Pistazie – grün
weiße Schokolade mit 
Pistazien-Mandel-Haselnuss­
füllung und Kirschschnaps  
(48 Vol. %)
VE 0,5 kg (10 g/St.)
03.8075�

Praliné Ei Nougat – gold gelb
Vollmilchschokolade mit  
Haselnuss-Nougatfüllung
VE 0,5 kg (10 g/St.)
03.8073�

Frohe  
   Ostern

Grand-cru
KONFEKT
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Mini Eggs - Choco & Dragee 325 g
Zuckerdragée-Eier in Wachtelei-Optik 
und einem Kern aus Vollmilch- 
Schokolade
VE 24 St. 
03.80702�

Mini Eggs - Choco & Dragee 110 g
Zuckerdragée-Eier in Wachtelei-Optik und 
einem Kern aus Vollmilch-Schokolade - in 
praktischem Doypack
VE 12 St. 
03.80701�

Zuckerdragée-Eier-Mix
Zuckerdragée-Eier mit Nussgeschmack in 
verschiedenfarbiger Wachteleier-Optik
VE 1,5 kg (11 g/St.)
03.8070�

neu

neu

Pralinen
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Cappuccino
Sahnetrüffel
VE 1,05 kg (10 – 12 g/St.)
01.220�

Zartbitter
Sahnetrüffel
VE 1,05 kg (10 – 12 g/St.)
01.222�

Eierlikör
Sahnetrüffel
VE 1,05 kg (10 – 12 g/St.)
01.224�

Heide-Trüffel
Sahnetrüffel
VE 1,05 kg (10 – 12 g/St.)
01.233�

Baileys
Sahnetrüffel
VE 1,05 kg (10 – 12 g/St.)
01.238�

Himbeer-Trüffel
Doppelfüllung mit Himbeer-Gelee 
und Himbeer-Trüffelmasse
VE 1,05 kg (10 – 12 g/St.)
01.240�

Cassis-Trüffel
Doppelfüllung mit Cassis-Gelee 
und weißer Cassis-Trüffelmasse
VE 1,05 kg (10 – 12 g/St.)
01.241�

Grand Marnier
Sahnetrüffel
VE 1,05 kg (10 – 12 g/St.)
01.242�

Schwarzwälder-Kirschtrüffel, 
Zartbitter
Doppelfüllung Kirschgelee und 
Kirschwasser-Trüffelmasse
VE 1,05 kg (10 – 12 g/St.)
01.253�

Edelmarzipan-Walnuss 
Zartbitter
feinstes Marzipan mit Zart- 
bitter-Schokolade und einer 
Walnuss dekoriert
VE 2,0 kg (14 g/St.)
01.254�

Edelmarzipan-Walnuss 
Vollmilch
feinstes Marzipan mit Vollmilch-
schokolade und einer Walnuss 
dekoriert
VE 2,0 kg (14 g/St.)
01.255�

FIRSTCLASS 
PRALINEN
aus dem Hause  

Grand-cru Konfekt sind 

ausgesuchte „typisch ​

deutsche“ Konditoren-

pralinen für Genießer. 

Besonders hervorzu

heben ist dabei, dass sie 

ganz OHNE Konservie-

rungstoffe sowie FREI 

von jeglichen Zusatz

stoffen sind und nach 

alter Tradition hergestellt 

werden.

Grand-cru
KONFEKT
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Nuss-Marzipan
feinstes Marzipan mit Vollmilch-
schokolade und mit Nussstück-
chen bestreut
VE 0,8 kg (10 – 11 g/St.)
01.261�

Cosynougat
Sahnenougat mit gerösteten, 
gehackten Haselnüssen
VE 0,8 kg (10 – 11 g/St.)
01.262�

True Love
Krokantschale mit Mandelnougat 
und Salz-Mandel ergeben eine 
wahre Liebe
VE 0,9 kg (12 g/St.)
01.267�

Orangen-Marzipan
VE 0,8 kg (10 – 11 g/St.)
01.285�

Nougat
mit karamellisierter Haselnuss
VE 1,0 kg (12 g/St.)
01.286�

Pistazien-Marzipan
VE 0,8 kg (10 – 11 g/St.)
01.209�

Kirschwasser-Marzipan
VE 0,8 kg (10 – 11 g/St.)
01.287�

Ananas-Marzipan
Zartbitterpraline mit Gelee-Dekor
VE 1,0 kg (10 – 11 g/St.)
01.288�

Cappuccino-Nougat
VE 0,8 kg (10 – 11 g/St.)
01.263�

Pralinen-Trüffel-Mischung 
besteht aus: Cappuccino-, Himbeer-,  
Zartbitter-, Cassis-, Heide-, Grand Marnier-  
und Eierlikör-Trüffel, 

Orangen-, Kirschwasser-, Nuss- und Pistazien-
marzipan, Cosy- und Cappuccino-Nougat sowie 
karamellisiertes Haselnuss-Nougat
VE 1,85 kg
01.198�

Pralinen- 
   Trüffel-Mischung

Mirabellenbrand Rahmtrüffel
Vollmilchschokolade mit 
Mirabellenbrand-Füllung
VE 1,0 kg (12 g/St.)
01.309�

Marc de Champagne  
Rahmtrüffel, gepudert
Vollmilchschokolade mit zarter 
Schampusnote, weiß gepudert
VE 1,0 kg (12 g/St.)
01.310�

Vanille Sahnetrüffel
Töpfchen-Praline aus weißer 
Schokolade mit Vanilletrüffel- 
creme
VE 1,0 kg (12 g/St.)
01.312�

Pralinen
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Schicht-Nougat
das etwas andere Schichtnougat, 
im Töpfchen weiß überzogen
VE 1,0 kg (12 – 13 g/St.)
01.324�

Mocca Marzipan
Mocca-Marzipan mit einem 
Hauch von Weinbrand in 
Vollmilchkuvertüre
VE 1,0 kg (12 g/St.)
01.330�

„Wilma“ Marzipanröllchen
außen Zartbitterschokolade mit 
Walnüssen besetzt
VE 1,0 kg (13 – 14 g/St.)
01.331�

Joghurt-Erdbeer-Trüffel
weiße Schokolade mit fruchtiger 
Joghurt-Erdbeer-Füllung
VE 1,0 kg (10 – 11 g/St.)
01.301�

Eierlikör Rahmtrüffel
Sahnetrüffel Zartbitter mit 
Eierlikör
VE 1,0 kg (10 – 11 g/St.)
01.302�

Amaretto Rahmtrüffel
Vollmilchschokolade mit 
Amaretto-Füllung umhüllt  
mit geröstetem Mandelgrieß
VE 1,0 kg (10 – 11 g/St.)
01.304�

Café de Paris Rahmtrüffel
weiße Schokolade mit dunkler 
Füllung und Kaffee
VE 1,0 kg (10 – 11 g/St.)
01.305�

Marc de Champagne  
Rahmtrüffel
weiße Schokolade mit zarter 
Schampusnote
VE 1,0 kg (10 – 11 g/St.)
01.303�

Großmutters Blätterkrokant
klassisch handwerklicher 
Blätterkrokant mit Vollmilch- 
kuvertüre und gerösteten, 
gehobelten Mandeln
VE 1,0 kg (13 – 14 g/St.)	
01.328�

Nuss-Nougatherzchen
Vollmilch-Nougat-Herz
VE 1,0 kg (13 – 14 g/St.)
01.329�

Nougat-Nusswürfel
Nougat mit Crunchynote
VE 1,0 kg (11 g/St.)
01.322�

Lorepa Rahmtrüffel
Sahnetrüffel-Zartbitter mit 
typischem Geschmack von 
Aperol – ein Destillat aus 
Rhabarber, Chinarinde, gelben 
Enzian, Bitterorange und 
aromatischen Kräutern
VE 1,0 kg (10 – 11 g/St.)
01.339�

Tequilla Rahmtrüffel
Sahnetrüffel-Zartbitter mit 
Tequilla, ein Agaven-Brand aus 
dem Herzen der blauen Agave 
gewonnen
VE 1,0 kg (10 – 11 g/St.)
01.340�

Lillet´s Sahnetrüffel
Weißes Schokoladentöpfchen mit 
typischem Geschmack von Lillet, 
eine Grundlage für viele Cocktails 
mit den Aromen von kandierter 
Orangen, Honig, Kiefernharz und 
exotischen Früchten
VE 1,0 kg (10 – 11 g/St.)
01.341�

Pralinensortiment
7 verschiedene Sorten bestehend aus Orangen-, 
Kirschwasser-, Nuss- und Pistazienmarzipan,  
Cosy- und Cappuccino-Nougat sowie karamelisiertes 
Haselnuss-Nougat
VE 1,7 kg 
01.199�

Pralinen
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Trüffelsortiment 
7 verschiedene Sorten bestehend  
aus Cappuccino-, Himbeer-, Zartbitter-,  
Cassis-, Heide-, Grand Marnier und Eierlikör-Trüffel
VE 2,0 kg	
01.200�

Riesling Rahmtrüffel
weiße Schokolade mit  
zart cremiger Füllung
VE 1,0 kg (10 – 11 g/St.)
01.306�

Grappa Rahmtrüffel
Zartbitterschokolade und der 
kräftige Geschmack von Grappa
VE 1,0 kg (10 – 11 g/St.)
01.307�

Schwarzwälder-Himbeergeist 
Rahmtrüffel
Sahnetrüffel Zartbitter in Zucker 
gerollt
VE 1,0 kg (10 – 11 g/St.)
01.333�

Caribic Rahmtrüffel
Sahnetrüffel weiß mit original 
Jamaica-Rum
VE 1,0 kg (10 – 11 g/St.) 
01.337�

Prosecco-Rahmtrüffel
Sahnetrüffel Zartbitter mit einem 
Hauch von Wein, Trauben und 
Limette
VE 1,0 kg (10 – 11 g/St.)
01.336�

Rum Rahmtrüffel
Sahnetrüffel Zartbitter mit 
gehacktem Haselnussdekor
VE 1,0 kg (10 – 11 g/St.)
01.334�

Cognac-Walnusslikör  
Rahmtrüffel
Sahnetrüffel Vollmilch
VE 1,0 kg (10 – 11 g/St.)
01.335�

Mini-Ostereier Trüffelmischung
7 verschiedene Sorten bestehend aus  
Cappuccino-, Himbeer-, Zartbitter-, Cassis-, Heide-,  
Grand Marnier- und Eierlikör-Trüffel 
VE 2,0 kg	
01.197�

Oster-Mischung
Pralinen
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Praliné Vanille Bourbon 
saftige, weiche Kokosmasse, harmonisch mit 
Vanille Bourbon abgeschmeckt und Zartbitter-
schokolade überzogen
VE 1,4 kg (ca. 15 g/St.)
06.4018 �

Praliné Hazelnut 
saftige, weiche Kokosmasse, abgeschmeckt 
mit Haselnuss-Pralinenmasse und mit 
Vollmilchschokolade überzogen 
VE 1,4 kg (ca. 15 g/St.)
06.4017�

Praliné Double Caramel 
saftige, weiche Kokosmasse, mit Karamell-
stückchen und Karamell-Schokolade über
zogen
VE 1,4 kg (ca. 15 g/St.)
06.4016�

FELIZ Kokoszigarren Display
saftige, weiche Kokosmasse in 
Zigarrenform mit Vollmilch-, 
Zartbitter- und weißer  
Schokolade überzogen
VE 27 St./Display  
(12 x Vm, 9 x Zb, 6 x weiß;
80 g/St.)
06.4005�

Confiserie Nilona erhält doppelte 

Anerkennung als Regionalprodukt: 

«Die Herstellung der Produkte erfolgt 

wie bei Großvater im letzten 

Jahrhundert».

Dieses Label wurde geschaffen, um 

traditionelle flämische regionale 

Produkte erkennbar zu machen. Um 

diese harten Auswahlprüfungen zu 

bestehen, müssen sie mindestens die 

folgenden 5 Kriterien erfüllen: lokale 

Rohstoffe, das Produkt muss einen 

guten Ruf haben, regionale 

Tradition, im Herkunftsgebiet 

produziert werden und 

schon mindestens 25 Jahre 

bestehen.

neu neu neu

Pralinen
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Dieser Lieferant ist 
in unserem Sortiment � neu

Flamigni Panettone Milano
klassischer Panettone mit kandierten 
Früchten in roter und grüner  
Verpackung
VE 12 (300 g/St.)
07.3940�

Flamigni Panettone Cocktail Mix
FLAMIGNI, Panettone gefüllt mit 
Spritz, Gin Tonic oder Martini- 
Gebäckcreme in einer besonderen 
Geschenkbox für Weihnachten
VE 3 x 4 (350 g/St.)
07.3975

Flamigni Mini-Panettone 
cioccolato
Mini-Panettone mit  
Schokoladennips in Geschenk
boxen mit unterschiedlichen, 
weihnachtlichen Motiven
VE 36 (80 g/St.)
07.3601�

Flamigni
In Italien sagt man: „Flamigni Panettone ist der Ferrari unter den 

Panettone“ im riesigen italienischen Angebot dieser Köstlichkeit. 

Grand-cru Konfekt stellt eine kleine Auswahl vor, welche sich durch eine 

gemeinsame Eigenschaft auszeichnet: die Rosinen in allen Produkten 

wurden einer langen Aufweichzeit unterzogen, welche diesen eine 

unübertroffene Weichheit und Duft verleihen.

neu

neu

neu

Die Geschichte
„1930 eröffnete unser Großvater mütter

licherseits, Aurelio Flamigni, zusammen mit 

seinen Brüdern Lieto und Armando, die 

erste Konditorei in der Altstadt von Forlì. Wir 

Kinder wurden quasi in der Backstube groß, 

sahen unserem Großvater und unserem 

Vater bei der Arbeit zu. Der Duft der süßen 

Köstlichkeiten und die Rezeptbücher 

unserer Familie sind uns von Kindesbeinen 

anvertraut und das Unternehmen ist ein 

fester Bestandteil unserer Familie  

geworden. In den Siebzigern kaufte unser 

Vater Marco Buli die Konditorei Flamigni, 

kurz darauf wurde das Werk in Alba, die 

Heimat unseres Hefebäckers, eröffnet. Der 

Name Flamigni steht heute für den echten 

italienischen Panettone, das Nougat  

Supremo, die Ostertaube, die Liebe für die 

Backkunst und die Leidenschaft für das 

Zuckerbäckerhandwerk” Renata und 

Massimo (Dritte Generation Flamigni).

Seine Majestät, der Panettone 
Aus Liebe zur Tradition, stellt Flamigni 

seinen Panettone nach beiden klassischen 

Rezepte her: den Mailänder Panettone mit 

der flachen Form und der Panettone aus 

dem Piemont mit Haselnuss-Mandel-Glasur. 

Zudem verwenden wir weitere Zutaten wie 

Schokolade und Früchte für unser Gourmet- 

und Rustikal-Sortiment oder Creme- 

Füllungen für die besonderen und edlen 

Panettone. Jeder Panettone braucht seine 

Zeit. Wir verkosten die Schokolade, die 

präzisen Anforderungen an Geschmack und 

Farbe entsprechen muss und weichen die 

besten Rosinen nach unseren verschiede-

nen Rezepten ein. Für jedes Kilo Mehl 

verarbeiten wir beinahe eineinhalb Kilo 

kandierte Früchte, Rosinen und Schokolade. 

Und dann üben wir uns in Geduld und 

warten. 

Wenn die Panettoni dann endlich aus dem 

Ofen kommen, müssen sie noch ruhen. Erst 

wenn der richtige Zeitpunkt gekommen ist, 

werden sie von Hand verpackt, so, wie wir 

es schon gemacht haben, als wir noch 

unsere kleine Konditorei hatten.

Gebäck
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Tradition ist eine der Hauptzutaten 

bei Loison. Leidenschaft befeuert 

die Öfen, und in dem Bewusstsein, 

dass ohne festes Fundament keine 

Zukunft zu bauen ist, spürt man die 

Liebe zum Genuss in jedem 

einzelnen Produkt aus dem Hause 

Loison.

Slice(Scheiben)-Panettone
Der klassische Scheibenpanettone wurde entwickelt, um dem täglichen 

Frühstück einen Hauch von raffinierter Süße zu verleihen, kann aber auch in der 

salzigen Version zum Brunch und in anderen kreativen Kombinationen 

überraschen. Panettone in Scheiben ist ein Dessert, das auf natürliche Weise aus 

Mutterhefe in Form von Filonen (Sauerteig) fermentiert, in Scheiben geschnitten 

und in praktischen Einzelportionen verpackt wird. Der gelbe Teig ist weich und 

gut gewölbt und mit Orangenschalen aus Sizilien, Kalabrien-Diamant-Zeder, 

Sultaninen-Trauben, Amarenakirschen oder aber auch mit kandierten 

Mandarinenschalen angereichert.

Loison Slice 
Classico
VE 18 St. (70 g)
07.4101�  

neu
Loison Slice  
Amarena
VE 18 St. (70 g)
07.4102�  

Loison Slice 
Mandarino
VE 18 St. (70 g)
07.4103�  

neu

neu

Gebäck
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Mix-Karton 

2 mal 6

1938 gründete Großvater Tranquillo Loison 

„seine kleine Holzofen-Brotbäckerei“ in 

Costabissara am Rande von Venedig. Nach den 

Wirren des 2. Weltkriegs mit all seinen Entbeh-

rungen, suchten die Leute wieder nach süßen, 

geschmackvollen Produkten und so begann 

man bei Loison, Focacce mit Feigen und 

Rosinen anzubieten. 

Nachdem Sohn Alessandro tatkräftig in die 

Produktion mit Hochzeitskuchen und frischen 

Gebäcken (die ausschließlich mit Butter 

hergestellt werden) eingriff und das Beliefern 

von Cafés und Familien in der näheren Um

gebung unterstützte, ging es stetig bergauf. 

1955 fing Alessandro an Panettone zu ver

markten, was mit 20 – 30 kg pro Tag und einer 

Gebäcklinie, die weiteren Erfolge für das Hause 

Loison brachte. 

1992 war die Zeit für die 3. Generation gekom-

men. Sohn Dario und seine Frau Sonia kamen in 

das Unternehmen und machten Loison zu dem 

was es heute ist. Dario ist das unternehme

rische Genie und seine Frau Sonia die weh

mütig, romantische Seele, deren Handschrift 

auf jeder liebevoll gestalteten Packung zu sehen 

ist. 

Die Aura von Venedig mit den schönsten 

Meisterwerken der Kunst und der 75-jährigen 

Geschichte von Loison sind in einem eigenen 

Museum zu bewundern. 

Leidenschaft 

befeuert die Öfen 

bei Loison

Loison Panettoncino Mix-Karton
typisch, italienische Panettone. Ein Hefe-Buttergebäck mit 
kandierten Früchten. Ob Classico, Amarena-Kirsch oder 
Cioccolato, ein Genuss im 100-g-Format. Aufwendig verpackt 
ist es ein schönes Firmenpräsent, kleine Aufmerksamkeit oder 
für den persönlichen Genuss.
VE 2 x 6 x 100 g
07.4030�

Loison Panettoncino
Auch sortenreine VE 
möglich – sprechen 
Sie uns gerne an!
VE 12 x 100 g

AmarenaClassico Cioccolato

Gebäck
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Panettone Caramello-Salato
Italienischer Klassiker! Hefe- 
Buttergebäck mit dunklen 
Schokoladennips und Karamell 
mit gesalzener Butter
VE 12 St. (600 g)
07.4019�

Panettone Classico
Italienischer Klassiker! Hefe- 
Buttergebäck mit Rosinen und 
kandierten Orangen
VE 12 St. (500 g)
07.4021�

Panettone Limone
Italienischer Klassiker! Hefe- 
Buttergebäck mit Rosinen und 
kandierten Zitronennips
VE 12 St. (600 g)
07.4024�

Panettone Gran Cacao
Italienischer Klassiker! Hefe- 
Buttergebäck mit dunklen 
Schokoladennips und kräftiger 
Kakaocremefüllung
VE 12 St. (600 g)
07.4029�

Panettone Mix-Karton
2er-Kombination frei wählbar aus 4 Sorten
VE 2 x 6 St.
07.4031�

Mix-Karton 

2 mal 6

600 g600 g

500 g600 g

Gebäck
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Damen-Lebkuchen-Konfekt
mit Edelmarzipan und Weinbrand 
verfeinert
VE 2,0 kg (ca. 18 – 19 g/St.)
01.621�

Opi´s-Lebkuchen-Konfekt
mit Edelmarzipan, Rum und 
Pistazien verfeinert
VE 2,0 kg (ca. 18 – 19 g/St.)
01.631�

Herren-Lebkuchen-Konfekt
mit Edelmarzipan und Whisky 
verfeinert
VE 2,0 kg (ca. 18 – 19 g/St.)
01.641�

Baumkuchenspitzen
mit Vollmilchschokolade überzogen
VE 2,0 kg (9 – 11 g/St.)
01.8955�

Baumkuchenspitzen
mit Zartbitterschokolade überzogen
VE 2,0 kg (9 – 11g/St.)
01.8958�

Mini-Baumkuchen
mit Zartbitterschokolade überzogen,  
in Cello-Tüte mit roter Schleife
VE 6 x 150 g
01.8956

Mini-Baumkuchen 
mit Vollmilchschokolade überzogen, 
in Cello-Tüte mit roter Schleife
VE 6 x 150 g
01.8960

©
 c

al
ey

-d
im

m
oc

k/
un

sp
la

sh
.c

om

Baumkuchenbögen Zartbitter
überzogen mit Zartbitterschokolade, lose im Karton
VE 36 St. (50 g/St.)
01.8954�

Baumkuchenbögen Vollmilch
überzogen mit Vollmilchschokolade, lose im Karton
VE 36 St. (50 g/St.)
01.8953�

neuneu

Zimtsterne
„Fast nicht von dieser Welt“ 
– weiche Zimt-Nuss-Masse, 
knackige Zuckerglasur und ein 
Fuß aus Vollmilchschokolade.
VE 1,0 kg (ca. 13 – 15 g)
01.069�

Grand-cru
KONFEKT

Gebäck

Lebkuchen
lieferbar ab September

Mini-Baumkuchen
NUR lieferbar im November und Dezember

Baumkuchenbögen
NUR lieferbar im November und Dezember

Zimtsterne nur nach  Vorbestellung bis 30. September (Auslieferung ab Ende Oktober)
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Kleines Gebäck für großen Genuß

Stracciatella
Mürbegebäck mit Schoko
stückchen
VE 2,0 kg (8 – 9 g/St.)
01.808�

Butter-Mandel-Amaros
Buttergebäck mit leicht karamelli-
sierten Mandelsplittern und als 
Dekoration eine Belegkirsche
VE 2,0 kg (8 – 9 g/St.)
01.822�

Butter-Mandel-Happen
zartes Buttergebäck mit 
halbierten Mandeln
VE 2,0 kg (8 – 9 g/St.)
01.824�

Butter-Nussblätter
zartes Butter-Mürbegebäck mit 
Haselnüssen
VE 2,0 kg (8 – 9 g/St.)
01.830�

Butter-Früchte-Flora Zartbitter
kleiner Florentiner mit  
Zartbitterschokolade
VE 2,0 kg (8 – 9 g/St.)
01.8202�

Butter-Früchte-Flora Vollmilch
kleiner Florentiner mit 
Vollmilchschokolade
VE 2,0 kg (8 – 9 g/St.)
01.8400�

Mandel-Mix

Mandelzauber
Weiches Mandeldessert, klassisch 
hergestellt mit Sahne, Honig und 
Mandeln, gefußt in Zartbitterkuver-
türe, Vollmilchkuvertüre, weiß oder 
naturell, sortiert im Karton.
Sortierung VE 1,5 kg 
(ca. 40 St. (ca. 35 g/St.))
20 Zartbitter, 10 Vollmilch, 
5 Weiße, 5 Natur
01.721�

Grand-cru
KONFEKT
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Butter-S
klassisches Butter-Spritzgebäck 
mit Zartbitterschokolade
VE 2,0 kg (13 – 15 g/St.)
01.810�

Mokkacréme-Törtchen
Schokogebäck mit zarter 
Mokkacréme und Zartbitter
schokoladenüberzug
VE 2,0 kg (21 – 23 g/St.)
01.8324�

Blütengebäck Vierfrucht
zartes Buttergebäck in Blütenform mit 
Vierfrucht-Marmelade und Zierschnee
VE 2,0 kg (ca. 7 – 8 g/St., Ø 5 cm)
01.842�

Kakao-Nuss-Gebäck
Mürbegebäck in rechteckiger 
Form, gänzlich von Vollmilch
schokolade umhüllt und mit 
einem feinen Zartbitterschoko-
Dekor
VE 2,0 kg (ca. 10 – 11 g/St.)
01.835�

Honig-Mandel-Printe
Saftprinte mit gestifteten, 
gerösteten Mandeln 
und Vollmilchkuvertüre überzogen
VE 2,0 kg (ca. 20 – 22 g)
01.067�

Honig-Nuss-Printe
Saftprinte mit gehackten 
Haselnüssen und Zartbitter
kuvertüre überzogen
VE 2,0 kg (ca. 20 – 22 g)
01.068�

Pistazientaler
zartes Mürbegebäck in Talerform, 
gänzlich von Zartbitterschokolade 
umhüllt und mit gehackten 
Pistazien verziert
VE 2,0 kg
01.823�

Schoko-Sichel mit 
Zartbitter-Schokolade
zartes Butter-Spritzgebäck in 
Sichelform mit hohem Butter
anteil, ohne Backtriebmittel,  
mit einem Fuß aus Zartbitter- 
Schokolade
VE 2,0 kg
01.8416�

Butter-Kleeblatt
feines Butter-Mürbegebäck mit 
hohem Butteranteil in Kleeblatt- 
Form
VE 2,0 kg
01.8233�

Butter-Marmor-Heidesand Herz
herzförmiges, flaches Butter
gebäck mit hohem Butteranteil 
und typischer gold-gelber Farbe, 
verfeinert mit feinem Kakao
VE 2,0 kg
01.8415�

Süße   
 Blüten

Gebäck

Alle Printen
lieferbar ab September
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Haselnuss-Mandel-Baiser

Anello Rigato
Butter-Mürbekringel
VE 1,0 kg (ca. 9 – 10 g/St.)
07.4150�

Caffe Bicolore
Butterspritzgebäck
VE 1,0 kg (ca. 6 – 7 g/St.)
07.4154�

Ungherese
Sehr zartes Butter-Mürbehörn-
chen mit Zartbitterschokolade
VE 1,0 kg (ca. 13 – 14 g/St.)
07.4155

Brutti E Buoni
Haselnuss-Mandel-Baiser
VE 1,0 kg (ca. 5 – 6 g/St.)
07.4156

Die Geschichte der Konditorei Riva nahm 

ihren Anfang in den schwierigen Zeiten des 

Zweiten Weltkriegs, als Costante Riva, Jahrgang 

1929, im Alter von 12 Jahren in der renommierten 

Konditorei seines Onkels Ernesto, im Zentrum der Stadt 

Merate (Provinz Lecco), zu arbeiten begann. 

Sein Onkel, ein großer Experte des Konditoren 

Handwerks, lernte die Kunst der Konditorei bei Maîtres 

Pâtissiers in Frankreich und in der Schweiz, gibt sein 

Wissen an Costante weiter. 1961 eröffnet Costante 

seinen eigenen kleinen Handwerksbetrieb, schafft sich 

den ersten Ofen, die erste Knetmaschine und 

notwendige Gerätschaft an. 

Mit seinem Bruder an seiner Seite, Talent, Kreativität, 

Professionalität und Geschick bei der Wahl der Zutaten 

bilden die Grundlage des kontinuierlich wachsenden 

Erfolges der Konditorei Riva. 1968 eröffnete Costante 

eine große Konditorei in Missaglia, kaufte einen 

Lieferwagen und organisierte den Vertrieb der Waren. 

Anfang der 1980er-Jahre hielt die zweite Generation im 

Betrieb Einzug. Das Jahr 2004 läutete mit der 

umfassenden Modernisierung und einem weiteren 

Ausbau der Konditorei eine erneute Wende ein, um mit 

den modernen Marktanforderungen Schritt halten zu 

können. 

Die Geheimnisse des Unternehmens sind die alten 

Rezepte, beste Tradition, Erfahrung und moderne 

Technologie optimal miteinander zu verbinden. Dafür 

steht heute Francesco Riva und seine Schwester der 

Firma vor. Alte Rezepte verlangen die besten Zutaten, 

daher wird auch auf gehärtetes Pflanzenfett oder 

Schokoladenersatzstoffe verzichtet.

©
 d
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Tartelletta Gianduja Nougat-Torteletti
Buttergebäcktörtchen gefüllt mit Nusscreme
VE 1,4 kg (ca. 27 – 30 g/St.)
07.4162� 17,00 €/kg

Frollino - Albicocca 
Mürbegebäck-Blüte mit Aprikosenmarmelade
VE 1,0 kg
07.4178�

Frollino – Dama
zweifarbiges, italienisches Feingebäck
VE 1,0 kg
07.4177�

Tartelletta Albicocca
Buttergebäcktörtchen gefüllt mit 
Aprikosenmarmelade und Mandel
VE 1,4 kg (ca. 27 – 30 g/St.)
07.4163

Buttergebäcktörtchen mit 
Aprikosenmarmelade

Confettura Ciliegia
Italienisches Ochsenauge, Butter-Spritz
gebäck mit fruchtigem Marmeladenklecks
VE 1,0 kg (ca. 12 – 13 g/St.)
07.4151�

Rosa del deserto
knackiges Mürbe-Spritzgebäck ummantelt mit 
Cornflakes
VE 1,0 kg (ca. 8 – 10 g/St.)
07.4164�

Canestrello Cioccolato
zarte Butter-Gebäckblume mit einem Fuß aus 
Zartbitterschokolade
VE 1,0 kg (ca. 9 – 12 g/St.)
07.4165

Tradition ist  
Leidenschaft 

Liebevoll geknetetes Butter
gebäck gefüllt mit geschmacks
intensiver Marmelade, 
Nusscreme oder leckeres 
italienisches Feingebäck – wie 
bei Nonna früher!

neu neu

Alle Artikel Alkoholfre! 
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Wintermischung 1000 g
Gebäckmischung mit Schokolade
VE 1,0 kg
07.4140

Sommermischung 1000 g
Gebäckmischung OHNE Schokolade
VE 1,0 kg
07.4141

Wintermischung 500 g
Gebäckmischung mit Schokolade
VE 500 g
07.4142

Sommermischung 500 g
Gebäckmischung OHNE Schokolade
VE 500 g
07.4143

Wintermischung 200 g
Gebäckmischung mit Schokolade
VE 200 g
07.4144

Sommermischung 200 g
Gebäckmischung OHNE Schokolade
VE 200 g
07.4145

Alle Artikel Alkoholfre! 
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Krumiri – Spritzgebäck
klassisches Mürbe-Spritzgebäck mit dunkler 
Schokolade überzogen 
VE 1,5 kg (16 g/St.)
07.3302

Unser Unternehmen steht für eine 

Tradition, die aus Einfachheit, 

Authentizität und Liebe zum 

eigenen Handwerk besteht.

Tradition und Qualität verschmel-

zen, um Ihnen köstliche, süße 

Konditoreiprodukte zu bieten, die 

Sie in eine Welt voller Aromen, 

Geschmäcker und einzigartiger 

Gebäcke führen.

Wir verwenden ausschließlich 

hochwertige Rohstoffe, gepaart mit 

den geschickten Händen unserer 

Konditormeister, ergeben sich 

einzigartige Produkte mit einem 

Qualitätsstandard auf höchstem 

Niveau.

Für unsere Produkte verwenden wir 

echte italienische und lokale 

Zutaten, italienische Butter und 

hochwertige pflanzliche Margarine.

Eines der aufwendigsten Produkte 

sind unsere Aragostina. Ein 

geschmeidiger Teig, Butter und 

unendliche Geduld werden durch 

geschicktes, fachmännisches 

aufwickeln vereint. Dies ist nur der 

erste Schritt zu einem raffinierten, 

knackigem Gebäck mit unterschied-

lichsten Füllungen, das dem uns 

bekannten Blätterteig ähnelt, aber 

dennoch nicht vergleichbar ist.

Misto Frolla
bunt-gemischte Mürbe- und Spritz
gebäcke, unterschiedlich gefüllt und 
Vielfalt im Aussehen 
VE 1,5 kg
07.3314

neu

Occhi Di Bue Nocciola
Mürbeteig-Blüte gefüllt mit hellem Nougat 
VE 1,5 kg (22 g/St.)
07.3315

neu

Rose del Deserto
Mürbe-Spritzgebäck mit Sultaninen 
sind von Cornflakes umhüllt
VE 1,5 kg (24 g/St.)
07.3331

neu

Sultanini
zarte Mürbeteig-Quadrate 
mit Aprikosenmarmelade und Rosinen
VE 1,5 kg (30-32 g/St.)
07.3332

neu

Gebäck
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MANDELGEBÄCK

Cuori Albicocca – Aprikosen Herz
Mürbegebäck-Herz gefüllt mit Aprikosen
marmelade und Zierschnee dekoriert 
VE 1,5 kg (25 g/St.)
07.3303

Cuori Frutti Di Bosco – Waldfrucht Herz
Mürbegebäck-Herz gefüllt mit Waldfrucht
marmelade und Zierschnee dekoriert
VE 1,5 kg (25 g/St.)
07.3304

Mezze Lune Frutti di Bosco 
Mürbegebäck-Halbmond gefüllt mit Wald-
fruchtmarmelade und Zierschnee dekoriert 
VE 1,5 kg (28 g/St.)
07.3306

Medagliette Cioccolato
rundes Mürbegebäck, halb Kakao - halb hell,  
mit Schokoladenfüllung
VE 1,5 kg (25 g/St.)
07.3307

Medagliette Crema Bianca 
rundes Mürbegebäck, halb Kakao - halb hell,  
mit Milchcremefüllung
VE 1,5 kg (25 g/St.)
07.3308

Baci Dama
rundes, zartes, gefülltes Mürbe-Nussgebäck 
mit Schokoladenfüllung
VE 1,5 kg (13 g/St.)
07.3310

Baci Dama Cacao
rundes, zartes, gefülltes Kakao-Mürbegebäck 
mit weißer Schokoladenfüllung
VE 1,5 kg (13 g/St.)
07.3311

Lingue di Gatto – Katzenzunge
zarte, einfache Gebäck-Katzenzunge
VE 1,5 kg (8 g/St.)
07.3312

Catanesi – Mandelgebäck
schmackhafte Gebäckröllchen mit gehobelten 
Mandeln
VE 1,5 kg (23 g/St.)
07.3316

Misto Mandorla – 
Mandelgebäck Mix
weiche Mandelgebäck-Rosette mit 
drei verschiedenen Garnituren
VE 1,5 kg (22 g/St.)
07.3317

Farfallini Ciliegia – Kirsch
zartes Mürbegebäck mit Kirschfüllung und 
Zierschnee dekoriert.
VE 1,5 kg (28 g/St.)
07.3309

Cuori Limone – Zitronen Herz
Mürbegebäck-Herz gefüllt mit Zitronenfüllung 
und Zierschnee dekoriert
VE 1,5 kg (25 g/St.)
07.3305

Gebäck
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Aragostine Limone
zartes, Blätterteig ähnliches 
Gebäck mit Limonencreme- 
Füllung 
VE 1,5 kg (37 g/St.)
07.3324

Aragostine Pistacchio
zartes, Blätterteig ähnliches 
Gebäck mit Pistaziencreme- 
Füllung
VE 1,5 kg (37 g/St.)
07.3325

Cannoli Siciliani Misti – 4er Sorten-Mix
Sorten: Nusscreme, Pistaziencreme, 
Schokocreme und Milchcreme
VE 1,5 kg (30 g/St.)
07.3327

Tartellette Misti – 3er Sorten-Mix
Sorten: Nusscreme, Pistaziencreme, 
Schokocreme
VE 1,5 kg (20 g/St.)
07.3329

Aragostine Nocciola
zartes, Blätterteig 
ähnliches Gebäck mit 
Nusscreme-Füllung
VE 1,5 kg (37 g/St.)
07.3323

Aragostine Cioccolato
zartes, Blätterteig ähnliches 
Gebäck mit Schokocreme- 
Füllung
VE 1,5 kg (37 g/St.)
07.3326

Aragostine                                                                                                                       

Außergewöhnliche Handwerskunst 

lässt ein Gebäck entstehen, das außen 

knackig-knusprig und innen weich ist. 

Mit verschiedenen Füllungen sind 

Aragostine eine Freude für Augen und 

Gaumen. Sie werden traditionell so 

genannt, da ihre Form der eines 

Hummerpanzers ähnelt.

Barchette Misti – 4er Sorten-Mix
knackige Mürbegebäckschiffchen mit 
verschiedenen Füllungen: Nuss, Milch-
creme, Schokoladencreme und Pistazien, 
Crunch-Bestreuung
VE 1,5 kg (20 g/St.)
07.3328

Gebäck
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Mix-Karton 

3 aus 4

Panforte - Margherita
italienische Trockenfrüchte- 
spezialität aus Mandeln, Nüssen 
und getrockneten Früchten mit 
Puderzucker
VE 18 x 100 g
07.6993�

Panforte - Nero
italienische Trockenfrüchte- 
spezialität aus Mandeln, Nüssen 
und getrockneten Früchten mit 
dunklem Kakaopulver
VE 18 x 100 g
07.6994�

Panforte - Peperoncino 
italienische Trockenfrüchte- 
spezialität aus Mandeln, Nüssen 
und getrockneten Früchten mit 
Peperoncino
VE 18 x 100 g
07.6995� .

Panforte - Datteri e mandorle
italienische Trockenfrüchte- 
spezialität aus Datteln, Mandeln 
und getrockneten Früchten
VE 18 x 100 g
07.6996�

Panforte - Mix 
nach freier Wahl aus Art.07.6993 – 07.6996
VE 3 x 6 x 100 g
07.6999�

Seit 60 Jahren und drei Generationen steht MARABISSI 

für die Vollendung der italienischen Feingebäck-Tradition. 

Signora Jole und die kontinuierliche Leidenschaft seiner 

Mitarbeiter, die jeden Tag mit Hingabe und Sorgfalt auf 

„das Beste zielen“, spiegelt die Kultur, die Herkunft und 

die Fähigkeiten wieder! Das tägliche Lernen, vor allem 

„an sich selbst“, und die Aufrechterhaltung der ange-

strebten Ziele, verleihen der Qualität ihren Platz auf 

höchstem Niveau!

Die klassischen und knackigen CROCCANTINI, reich an 

italienischen Haselnüssen, bestechen und überzeugen 

durch ihren Duft und ihren leichten und knusprigen 

Geschmack! 

PANFORTE – das berühmte und bekannteste Dessert aus 

Siena, ist seit dem dreizehnten Jahrhundert von Legen-

den um Mönche, Könige und Königinnen, Ärzte und 

Apotheker umgeben. Hergestellt aus Honig, Gewürzen, 

getrockneten und kandierten Früchten. Seit einigen 

Jahren und der Zusammenarbeit mit dem Chefkoch 

Francesco Mastronadi und Katia Maccari ist es gelungen, 

den traditionellen PANFORTE DI SIENA zu einem neuen 

und sehr aromatischen Geschmackserlebnis weiterzuent-

wickeln! Nach einer Zeit der Experimente, Verkostungen 

und ausgezeichneten Rohstoffkenntnissen der beiden 

Köche, ist eine ausgewogene Delikatesse entstanden. 

Der Geschmack überzeugt durch die Aromen und die 

Raffinesse der Kombinationen!

Die Vollendung der italienischen
                   Feingebäck-Tradition

Gebäck
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Croccantini - Mix 
von Art.Nr. 07.6989 – 07.6990
VE 2 x 6 St.
07.6988

Croccantini alle Nocciole 
con Cioccolato
knuspriges Haselnuss-Gebäck 
(baiserähnlich), halb mit Schoko
lade überzogen
VE 12 x 200 g
07.6989�

Croccantini alle Nocciole
knuspriges Haselnuss-Gebäck 
(baiserähnlich)
VE 12 x 150 g
07.6990� .

Mix-Karton 

2 mal 6

Gebäck
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Cantuccini Mandorle
einzeln in Folie verpackt – 
im praktischen Thekendisplay
VE 1,0 kg (ca. 125 St. à 8 – 10 g)
07.4050�

Brutti e buoni - Mandelbaiser
feiner Mandelbaiser mit 63 % 
Mandelanteil, einzelne Beutel in 
Verbindung mit Cantuccini Mix-Karton 
möglich
VE 12 x 150 g (ca. 10 – 11 g/St.)
07.4065�

Ricciarelli alla Mandorla 
saftig, weiches Mandelgebäck mit Honig, leichte-zitronige Note  
und Puderzuckermantel
VE 15 x 150 g (ca. 15 – 17 g/St.)
07.4060�

Alle Artikel 

Alkoholfre! 

Vor fast 100 Jahren, Anno 1926, eröffnete Dante 

Scapigliati sein „Laboratorium für Feinbäckerei“ in 

Florenz. In der Keksfabrik Digerini e Marinai, lernte 

er seine Frau Rina kennen. Seine Prämisse war, die 

Kekse mussten fachmännisch mit viel Fürsorge, aber 

auch mit „Kunst“, also fürs Auge, hergestellt sein. 

Ein Wendepunkt kam, als Sohn Giorgio mit ins 

Unternehmen einstieg. Nun wurden Vorstellungen von 

zwei Generationen umgesetzt. Die handwerkliche, 

künstlerische Herstellung und das professionelle 

Wachstum der Produktion. 

In den 70er Jahren verband man mit Cantuccini nur 

einen Namen – „Scapigliati“. Die 3. Generation kam in 

den 90er Jahren hinzu. Roberto und Daniele setzten 

das durch absolute und ganze Leidenschaft angefan

gene „Abenteuer“ fort. Bis heute steht Scapigliati für 

Tradition und Neuerung. Cantuccini stehen für ein 

traditonelles, geographisch geschütztes Mandelgebäck 

aus der Toskana.

Eine alte Tradition ist der Genuss von Cantuccini in 

einen Vin Santo (Süß- und Dessertwein) einzutauchen, 

die Augen zu schließen und zu genießen.

neu

neu

Gebäck
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Mix-Karton 

3 aus 8

Cantuccini Cacao
italienisches Mandelgebäck 
mit Cacao
VE 12 x 150 g (ca. 8 – 10 g/St.)
07.4054�

Cantuccini alle Mandorle
klassisches, italienisches 
Mandelgebäck
VE 12 x 150 g (ca. 8 – 10 g/St.)
07.4055�

Cantuccini al Cioccolato
klassisches, italienisches 
Mandelgebäck mit dunklen 
Schokoladennips
VE 12 x 150 g (ca. 8 – 10 g/St.)
07.4056�

Cantuccini al Arancia
klassisches Mandelgebäck mit 
kandierten Orangen- und 
Citrusspalten verfeinert
VE 12 x 150 g (ca. 8 – 10 g/St.)
07.4057�

Cantuccini al Limone e Zenzero 
Limone und Ingwer
VE 12 x 150 g (ca. 8 – 10 g/St.)
07.4061�

Cantuccini con Anice e Uvetta
Anis und Rosine
VE 12 x 150 g (ca. 8 – 10 g/St.)
07.4062�

Cantuccini al Cranberry
klassisches, italienisches 
Mandelgebäck mit schmack- 
haften süß-sauren Cranberrys
VE 12 x 150 g (ca. 8 – 10 g/St.)
07.4063�

Cantuccini Mix-Karton
von Art. 07.4054 – 07.4065
VE 3 x 4 x 150 g
07.4058� Preis  
� produktabhängig

Traditionelles Mandelgebäck 
     aus der Toskana

ohne konservierungsmittel

Gebäck
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Classico
direkt aus dem Piemont
VE 1,0 kg (ca. 45 St. (21 – 22 g/St.))
07.1010�

Kakao
mit Kakao
VE 1,0 kg (ca. 45 St. (21 – 22 g/St.))
07.1011�

Nuss
mit Haselnusspaste  
aus dem Piemont
VE 1,0 kg (ca. 45 St. (21 – 22 g/St.))
07.1012�

Kaffee
mit Kaffee
VE 1,0 kg (ca. 45 St. (21 – 22 g/St.))
07.1013�

Erdbeere
mit Erdbeerpaste
VE 1,0 kg (ca. 45 St. (21 – 22 g/St.))
07.1014�

Zitrone
mit Zitronenpaste
VE 1,0 kg (ca. 45 St. (21 – 22 g/St.))
07.1015�

Grappa
mit Grappa
VE 1,0 kg (ca. 45 St. (21 – 22 g/St.))
07.1018�

Pistazie
mit Pistazienpaste
VE 1,0 kg (ca. 45 St. (21 – 22 g/St.))
07.1019�

Anis
ausgewogen mit Anis gewürzt
VE 1,0 kg (ca. 45 St. (21 – 22 g/St.))
07.1028�

Vanille
harmonische Vanille-Note
VE 1,0 kg (ca. 45 St. (21 – 22 g/St.))
07.1029�

Blaubeere
mit Blaubeerpaste
VE 1,0 kg (ca. 45 St. (21 – 22 g/St.))
07.1026�

Birne
mit Birnenpaste
VE 1,0 kg (ca. 45 St. (21 – 22 g/St.))
07.1027�

Softamaretti- 
Mix

Softamaretti Mix
3 Sorten Softamaretti, Apfel, 
Blaubeere und Birne, im Beutel
VE 6 Stück (140 g)
07.1202�

Elizia
Das Unternehmen zog 2007 nach einigen Eigentumsüber-

tragungen, die in einem Zeitraum von zwanzig Jahren 

stattgefunden haben, nach Carrù um und beschäftigt sich 

seither nur noch mit der Herstellung hausgemachter 

Backwaren, Divini (Baisergebäck mit Schokoladen-

füllung und Überzug) und insbesondere mit Tartufi, 

aber auch mit weichen Amaretto-Plätzchen, den so 

genannten Softamaretti. Die Verarbeitung aller 

Erzeugnisse wird einer jungen und dynamischen 

Arbeitsgruppe anvertraut, die die Tradition mit neuen 

Innovationen zu vereinen weiß und bestehende 

Rezepte auf Verbesserungen überprüft.

Softamaretti
Saftig weiches  

italienisches Mandel

gebäck mit sardischem 

Honig und einem 

Mandelanteil von 45 %.

neu neu
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Noble-Savoury Käse Biscuits
extrem zartes Käsegebäck mit 
Gouda
VE 10 x 60 g
03.3001�	

Noble-Savoury Gouda-Pfeffer 
Biscuits
extrem zartes Käsegebäck mit 
Gouda und Pfeffer
VE 10 x 60 g
03.3002�	

Noble-Savoury Gouda-Pesto 
Biscuits
extrem zartes Käsegebäck mit 
Gouda und Pesto
VE 10 x 60 g 
03.3003�	

Noble-Savoury Paprika Biscuits
extrem zartes Käsegebäck mit 
Gouda und Paprika
VE 10 x 60 g 
03.3004�	

Noble Savoury ist ein junges Unternehmen, Anfang 2015 

gegründet von Herrn Patriek Destrooper. Patriek war 

zusammen mit seinem Bruder jahrelang Miteigner des 

Unternehmens Jules Destrooper, bekannt für die Produk­

tion von süßen Keksen, wie Butterwaffeln und Mandel­

blättern. Vor mehr als 15 Jahren gründete er ein eigenes 

Unternehmen „Noble Chocolates”, spezialisiert in der 

Herstellung von hochwertigen, gefüllten Schokoladen- 

Cups. Seit seiner Jugend backt er aber regelmäßig 

Käsekekse, wenn er Gäste hat oder wenn es Familienver­

anstaltungen gibt. 2015 hat er entschieden, diese 

Käsekekse zu kommerzialisieren. So ist die Firma Noble 

Savoury entstanden. 

Die Käsekekse von Noble Savoury sind echte Käse­

biscuits, also keine Cracker oder Mini-Pfannkuchen mit 

Käsefüllung, wovon schon verschiedene Varianten auf 

dem Markt bestehen. Im Moment gibt es nicht wirklich 

ein vergleichbares Produkt. Die Käsekekse sind einzigartig 

da sie:

-	 hergestellt aus herzhaftem Mürbeteig sind, da wo die 

meisten Käsecracker Blätterteigprodukte sind.  

Mürbeteig gibt einen viel knusprigeren Biss und 

angenehmeres Gefühl im Mund.

-	 25 % geriebenen Gouda enthalten, was einen sehr 

ausgeprägten Käsegeschmack garantiert,

-	 mit Butter gebacken sind, da wo die meisten Hersteller 

Margarine (auf Basis von Palmöl) verwenden,

-	 mit 12 Monaten lang gereiften Gouda-Käse hergestellt 

sind.

Gebäck
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Mix-Karton 

2 aus 4

Wir sind mit traditionellen apulischen Rezepten aufge­

wachsen, eine so reichhaltige und abwechslungsreiche 

Region wie ihre Gerichte. Einfache Zutaten, schlicht im 

Aussehen, aber reich an einzigartigen Aromen. Unsere 

Leidenschaft ist es, Sie diese Güte wissen zu lassen.

Terre di Puglia produziert traditionelle italienische 

Produkte von hoher Qualität, beginnend mit nativem 

Olivenöl extra. Das native Olivenöl extra ist die Haupt­

zutat der italienischen Küche. Qualität steht bei Terre di 

Puglia an erster Stelle, ihre Produkte sollen ein unver­

gessliches Erlebnis sein.

Seit 16 Jahren steht Terre di Puglia für die Leidenschaft, 

die Welt mit köstlichen und hochwertigen Snacks, die 

aus der Liebe zur Tradition Apuliens und Authentizität 

entstehen und immer neue und einzigartige 

Geschmacksdimensionen zu entwickeln.

Ihre Snacks eignen sich für Veganer und können zu 

jeder Tageszeit genossen werden – zum Frühstück, in 

der Kaffeepause, zum Mittag- und Abendessen, 

begleitet von Gemüse und Saucen. Mit ihrem lebhaften 

und knusprigen Charakter eignen sie sich perfekt zu 

Bier, Wein, Champagner und zum Aperitif Italiano Spritz 

und verleihen Happy Hour und Celebrazioni (Feierlichkei­

ten) eine besondere Note.

Schiacciatina  
Tomate-Oregano
ital. Kräcker mit Tomate- 
Oregano – so schmeckt Urlaub 
VE 50 St. (40 g)
07.3058�

Schiacciatina Rosmarin
ital. Kräcker mit Kartoffeln 
und Rosmarin 
VE 50 St. (40 g)
07.3060�

Schiacciatina  
Schwarze Olive
ital. Kräcker – ein Genuss für 
jeden Olivenfreund 
VE 50 St. (40 g)
07.3059�

Schiacciatina Mix 
Wählen Sie Ihre zwei 
Lieblingssorten aus.
VE 2 x 25 St. (40 g)
07.3062�

Schiacciatina Bacon
ital. Kräcker mit Kartoffeln 
und Bacon-Geschmack
VE 50 St. (40 g)
07.3061 �

Gebäck
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Tarallini
ital. Snack-Spezialität - 

zartes, knackiges 

Brotteiggebäck, OHNE 

Hefe, mit Weißwein und 

extra natives Olivenöl. 

Die Form soll Stockbrot 

symbolisieren.

Mix-Karton 

2 aus 8

Tarallini Classic
VE 12 St. (230 g)
07.3035�

Tarallini Peperoncino
harmonisch-scharf mit Peperoni 
VE 12 St. (230 g)
07.3036�

Tarallini Rosmarin
mit Kartoffeln und Rosmarin 
VE 12 St. (230 g)
07.3039�

Tarallini Cipolla-Zwiebel
ausgewogener Zwiebel­
geschmack 
VE 12 St. (230 g)
07.3040�

Tarallini Pesto
so schmeckt der Süden 
VE 12 St. (230 g)
07.3041�

Tarallini Fenchel
VE 12 St. (230 g)
07.3042�

Tarallini Sesam 
VE 12 St. (230 g)
07.3043�

Tarallini Käse-Pfeffer
kräftiger Käse und schwarzer 
Pfeffer 
VE 12 St. (230 g)
07.3037�

Tarallini Mix
Wählen Sie Ihre zwei Lieblingssorten aus.
VE 2 x 6 (230 g)
07.3045�

Gebäck
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… sind Keine Grissini
Entdecken Sie den raffinierten 

Geschmack von Taralli Gourmet: die 

perfekte Mischung aus Tradition und 

Delikatesse. Taralli Gourmet ist eine 

Gebäck-Linie die den authentischen 

Geschmack der traditionellen Taralli 

nochmals verbessert. Eine Explosion 

berauschender. mediterraner 

Geschacksrichtungen,  zaubert einen 

Hauch Eleganz auf Ihren Tisch.

Grissini
Kleine italienische Brotstangen zum Naschen 

oder als Ergänzung zu einem schönen Wein-

Präsent. Taralli Gourmet Grissini – hier in klein 

und in einer schönen Schmuckverpackung

Taralli Gourmet al Calzone
feine Zwiebelnote, Oliven und Rosinen 
VE 12 St. (200 g)
07.2071�

Taralli Gourmet Multicereali
Vollkornmehl 
VE 12 St. (200 g)
07.2074�

Taralli Gourmet Pompdoro Seco
getrocknete Tomaten 
VE 12 St. (200 g)
07.2072�

Taralli Gourmet Semola Rimacinata
Grießmehl 
VE 12 St. (á 200 g)
07.2075�

Taralli Gourmet Farina di Garno
mit geröstetem Weizenmehl aus Apulien 
VE 12 St. (200 g)
07.2073�

neu

neu neu

neu neu

Mini Grissini Box Fenchel 
VE 12 St. (150 g)
07.3065�

Mini Grissini Box Classico 
VE 12 St. (150 g)
07.3066�

neu

Alle Artikel 
Vegan UND  
PalmölFREI

Taralli Gourmet

Gebäck
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Gusto Tartufo
handwerklich hergestellte, zarte, 
knackige Kartoffel-Chips mit 
schwarzem Sommer-Trüffel
geschmack, ein leichter Genuss 
aus Italien, 30 % weniger Fett,  
in Sonnenblumenöl gegart und 
glutenfrei
VE 10 x 100 g
07.3030�

Da Vinci Chips
handwerklich hergestellte, 
knackige Kartoffel-Chips mit 6 % 
extra Vergine Olivenöl und rosa 
Himalayasalz, ein leichter Genuss 
aus Italien, 30 % weniger Fett,  
in Sonnenblumenöl gegart und 
glutenfrei 
VE 10 x 140 g
07.3031�

La Patatina Rosmarino
handwerklich hergestellte, zarte, 
knackige Kartoffel-Chips mit 
ausgewogenem Rosmarin- 
Geschmack, ein leichter Genuss 
aus Italien, 30 % weniger Fett,  
in Sonnenblumenöl gegart und 
glutenfrei 
VE 10 x 150 g
07.3032�

La Patatina Peperoncino
handwerklich hergestellte, zarte, 
knackige Kartoffel-Chips mit einer 
leichten Chili-Pepperoni-Schärfe, 
ein leichter Genuss aus Italien, 
30 % weniger Fett, in Sonnen
blumenöl gegart und glutenfrei 
VE 10 x 150 g
07.3033�

Gebäck
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La Fornaia - Tomate/Oregano
herzhaftes, italienisches 
Focaccette-Gebäck abgerundet 
mit dem Geschmack von 
Tomaten und Oregano
VE 10 x 200 g
07.3021�

La Fornaia - Chili
hauchdünnes, herzhaftes 
Gebäck, fein abgeschmeckt 
mit Chili
VE 10 x 200 g
07.3026�

La Fornaia - Schwarze Oliven
appetitliche, italienische 
Gebäckspezialitäten mit Extra 
Virgin Olivenöl bringt den 
Italienurlaub nach Hause, 
abgerundet mit dem Geschmack 
von schwarzen Oliven
VE 10 x 200 g
07.3022� .

La Fornaia - Meersalz
herzhaftes, italienisches 
Focaccette-Gebäck mit Meersalz
VE 10 x 150 g
07.3023�

La Fornaia - Rosmarin
herzhaftes, italienisches 
Focaccette-Gebäck abgerundet 
mit Rosmarin
VE 10 x 200 g
07.3024�
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Perfekte Größe 
zum Naschen!

Vegan · Süß · Lecker

Fruchtgummi Mix VEGAN
VEGANER Fruchtgummi-Mix mit 20 % Fruchtsaft in drei 
Geschmacksrichtungen: Granatapfel, Holunder, Brombeere
VE 3 x 500 g
01.385�

DeLuxe Bärchen mit 2 % Champagner
Fruchtgummi-Bärchen der Extraklasse
VE 3 x 500 g
01.386�

Frucht-Gelee Mix
Gelee gezuckert, mit 20% Fruchtsaft und 4% Fruchtpüree in den 
Geschmacksrichtungen Brombeere, Banane, Zitrone, Orange, 
Himbeere
VE 3 x 500 g
01.387�

Fruchtsaft Bärchen
Fruchtsaft-Gummibärchen mit 20 % Frucht-
saft in den Geschmacksrichtungen: Pfirsich, 
Birne, Grapefruit, Mandarine, Erdbeere, 
Himbeere, Waldfrucht und schwarze 
Johannisbeere
VE 3 x 500 g
01.388�

Big Bären – Fruchtgummi
Frucht-Gummibärchen extra groß mit 20 % 
Fruchtsaft in den Geschmacksrichtungen: 
Pfirsich, Zitrone, Orange, Apfel, Himbeere und 
Brombeere
VE 3 x 500 g
01.389�
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Flødekaramel
zarte, dänische Rahm-Karamell-
bonbons
VE 9 St. (138 g / St. 6 g)
04.8051�

Lakridskaramel
Lakritz-Karamell
VE 9 St. (138 g / St. 6 g)
04.8053�

Chokoladekaramel
Schokoladen-Karamell
VE 9 St. (138 g / St. 6 g)
04.8052�

Flødekaramel - lose
Rahm-Karamell
1,0 kg / St. 6 g
04.8070�

Lakridskaramel - lose
Lakritz-Karamell
1,0 kg / St. 6 g
04.8072�

Chokoladekaramel - lose
Schokoladen-Karamell
1,0 kg / St. 6 g
04.8071�

KARAMEL KOMPAGNIET
Aus einer englischen Familientraditionen und 

mit einer verfeinerten Version eines geheimen 

Rezepts aus dem Jahr 1894, produziert Karamel Kompag-

niet seit 2004 handgemachte Süßigkeiten in Gudhjem 

und Rønne. Klassische Rahmkaramellbonbons, die von 

Hand zu reichhaltigen Süßigkeiten gewalzt werden. 

Weich, cremig und mit einem vollmundigen, runden 

Geschmack.

Der englische Teil der Familie von Anna Knightbridge hat 

schon immer mit Lebensmitteln gearbeitet und es war 

die Großmutter, die Anna Knightbridge Zuhause in ihrer 

Küche die Herstellung und die Liebe zu Süßigkeiten 

lehrte. Mit fein ausgesuchten Rohwaren, einer Portion 

Fleiß und einer tiefgreifenden Liebe zum guten Handwerk 

werden heute die Süßigkeiten der Karamel Kompagniet 

hergestellt. Man kann die Leidenschaft in jedem Karamell-

bonbon schmecken.

Unsere neuen Boxen sind plastikfrei, aus FSC-zertifizier-

ten Materialien gefertigt – und die Karamellbonbons sind 

in kompostierbarem Zellophan verpackt, mit OK Kompost 

Home Zertifikat. Denken Sie daran, den Abfall nach Ihren 

lokalen Möglichkeiten zu sortieren.

Dieser Lieferant ist 
in unserem Sortiment � neu

Süße Verführung
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Saltkaramel med Peanuts
Salz-Karamell mit Erdnuss
stückchen
VE 9 St. (138 g / St. 6 g)
04.8055�

Chokoladekugler Saltkaramel -  
Zartbitterkugel
Rahm-Karamell mit Meersalz in  
Zartbitterschokolade
VE 9 St. (109 g, 7,5 g/St.)
04.8057�

Saltkaramel
Rahm-Karamell mit Meersalz
VE 9 St. (138 g / St. 6 g)
04.8054�

Chokoladekugler Saltkaramel -  
Vollmilchkugel
Rahm-Karamell mit Meersalz in Vollmilch
schokolade
VE 9 St. (109 g, 7,5 g/St.)
04.8056�

Saltkaramel - lose
Rahm-Karamell mit Meersalz
1,0 kg / St. 6 g
04.8073�

Chokoladekugler 
Saltkaramel - Vollmilchkugel
Rahm-Karamell mit Meersalz 
in Vollmilchschokolade
1,0 kg / St. 7,5 g
04.8075�

Chokoladekugler Saltkaramel 
- Zartbitterkugel
Rahm-Karamell mit Meersalz 
in Zartbitterschokolade
1,0 kg / St. 7,5 g
04.8076�

Saltkaramel med Peanuts - lose
Salz-Karamell mit Erdnuss
stückchen
1,0 kg / St. 6 g
04.8074�

Alle Artikel 
ALKOHOL- UND  
GLUTENFREI

Himmlisches 
Karamell
Wenn die Lippen sich 

um einen himmlischen 

Geschmack schliessen, 

wie um die Bornholmer- 

Karamell-Bonbons, 

machen die Augen oft 

schon das gleiche. Die 

Welt dreht sich weiter, 

aber oft passiert es: Man 

kehrt zurück – und die 

Hand greift nach einem 

neuen Karamell! 

Umweltfreundlich in 

kompostierbarer Folie 

verpackt.      

Private Label 
schon Ab 30 kg möglich

Lieferzeit 4 – 6 Wochen, verpackt in kompostierbarer Folie 

(68 E/kg inkl. 3 farbigem Druck). Die Folie sollte innerhalb 

von einem Jahr gebraucht werden. � >> Seite 95

Hier könnte  
Ihr Logo stehen

Süße Verführung
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   Geele-Früchte  
  sind das Gemüse  
    der Seele

Confiserie 2000
1972 begannen wir mit der Produktion der ersten 

Confiserie 2000 Süßigkeiten. Heute hat sich das 

Unternehmen zu einem modernen mittel­

ständischen Familienunternehmen entwickelt. 

Aber wie hat es angefangen? 

Die ersten Schritte waren die Herstellung von 

Likörflaschen, Schokoladenfiguren und süßer 

Radierummis. 

Die Nachfrage nach sauren und süßen Kaugum­

mis in verschiedenen Formen und Geschmacksrich­

tungen nahm jedoch so schnell zu, dass die Herstellung 

dieser Süßigkeiten immer mehr in den Vordergrund 

geriet. Der große Trumpf unseres Unternehmens sind die 

handwerklichen Pâte Fruits (Fruchtgelees). Es ist die 

Spezialität, die bis heute aus Fruchtfleisch handwerklich 

hergestellt wird. 

Ganz oben stehen für uns die Rohstoffe, denn Qualität 

steht an erster Stelle! Neben der Produktqualität wurde 

auch die Produktionsqualität in Bezug auf Hygiene 

höchsten Standards angepasst. Unser Sortiment kann in 

zwei Gruppen unterteilt werden: 

Gruppe 1: Radiergummis – Dies reicht von sauer, zucker­

haltig, hart, weich … bis hin zu glänzenden Bonbons in 

allen Formen und Geschmacksrichtungen.  

Gruppe 2: Fruits de Luxe Excellent – Dies ist eine wahre 

Delikatesse für den echten Feinschmecker. Es sind 

fruchtige Süßigkeiten in Form einer Erdbeere, Birne, Apfel 

mit einem Stiel. Aufgrund der hohen Qualität kann man 

sagen, dass dies das Flaggschiff des Unternehmens ist! 

Neugierig geworden? Dann schauen Sie sich das aus­

gesuchte Sortiment von Grand-cru Konfekt an.

Mix-Karton 

4 mal 5

Amusettes - Orangettes 200 g
Orangen-Gelee-Stäbchen mit 
Zartbitterschokolade, Geliermittel: 
Pektin
VE 20 x 200 g
03.1386�

Amusettes -  
Ananas-Gelee-Ecken 200 g
gezuckerter Ananas-Gelee mit 
Zartbitterschokolade, Geliermittel: 
Pektin
VE 20 x 200 g
03.1388�

BonBonheur Turks Fruit
türkische Fruchtgummi-Spezialität 
Made in Belgien, feine Frucht­
würfel weiß gepudert
VE 3.000 g (ca. 9 g/St.)
03.1396�

Amusettes - 
Gelee Fruchtscheiben 200 g
handgemachte, gezuckerte 
Gelee-Fruchtscheiben in verschie­
denen Farb- und Geschmacks­
kompositionen mit feinsten 
Aromen von Ananas, Lemon und 
Orange, Geliermittel: Agar-Agar
VE 20 x 200 g
03.1389�

Amusettes -  
Excellent Früchte 200 g
gezuckerte Gelee-Früchte mit  
35 % Frucht-Pulp in den 
Geschmacksrichtungen Birne, 
Erdbeere, Grapefruit und 
Mandarine, Geliermittel: Pektin
VE 20 x 200 g
03.1387�

BonBonheur Toppie Frutti´s
bunte Fruchtgummi-Berge leicht 
gezuckert
VE 3.000 g (ca. 9 g/St.)
03.1395�
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Amusettes Mix-Karton
freie Wahl aus Artikel 03.1386 – 03.1389
VE 4 x 5 x 200 g
03.1385�

neu

neu

Dieser Lieferant ist 
in unserem Sortiment � neu

neuneu

neu

neu

Süße Verführung
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Pistaccio & Co.
Italienische Variante von „türkischem 
Honig“ oder „Nougat Montelimar“, 
jedoch schön weich, mit hohem 
Kernanteil von Pistazien, Mandeln und 
Haselnüssen
VE 25 St. (2 Sorten x 10 St. und 1 Sorte x 5 St. 
zu je 100 g/St.)
08.5070�

Exotic Softnougat
Italienische Variante von „türkischem Honig“ 
oder „Nougat Montelimar“, mit hohem 
Mandelanteil und aufwändiger Dekoration.  
Sorten: Sauerkirsche, Ananas, Waldfrüchte, 
Erdbeere, Zitrone
VE 5 Sorten x 5 St. (100 g/St.)
08.5071�

Selection Softnougat
Italienische Variante von „türkischem Honig“ 
oder „Nougat Montelimar“, mit hohem 
Mandelanteil und aufwändiger Dekoration.  
Sorten: Amaretti, Waldfrüchte, Früchtemix, 
Mandel/Nüsse, Dark-Chocolate
VE 5 Sorten x 5 St. (100 g/St.)
08.5072�

Cioccolato Softnougat
Italienische Variante von „türkischem Honig“ 
oder „Nougat Montelimar“, mit hohem 
Mandelanteil und aufwändiger Dekoration.  
Sorten: Gianduja, dunkle Schokolade, Rum/
Rosinen, Orange-Zartbitter, weiße Schokolade
VE 5 Sorten x 5 St. (100 g/St.)
08.5073�

Pasticceria Softnougat
Italienische Variante von „türkischem Honig“ 
oder „Nougat Montelimar“, mit hohem 
Mandelanteil und aufwändiger Dekoration.  
Sorten: Tiramisu, Himbeere & Schokolade, 
Zabaione (Eierlikör), Crema Catalana (ähnlich 
Créme Brulée), Orange & Schokolade
VE 5 Sorten x 5 St. (100 g/St.)
08.5074�

Quaranta Nougat wird heute noch 

in Caravaggio nach dem Original

rezept „101 Torrone Bianco“ des 

Gründers Antonio Quaranta 

hergestellt. Heute wie damals: 

Honig erster Qualität, dazu knusprig 

geröstete Mandeln, karamellisierter 

Zucker und Eiweiß. 

Seit  1924 
nur ein Rezept

Süße Verführung
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Softnougat Frucht-Linie
Sorten: Waldfrüchte, Pistazie, Sauer- 
kirsche, Limoncello, Himbeer
VE 5 x 5 St. (100 g/St.)
08.2101�

Softnougat Nuss-Linie
Sorten: Mandel, Nuss-Krokant, Pistazie, 
Haselnuss-Creme, karamellisierte 
Haselnuss
VE 5 x 5 St. (100 g/St.)
08.2103�

Moon Sensation -  
Sogni di Zucchero
Seit 1955 betreibt die Familie 

Franzoni die Herstellung von 

Süßwaren Spezialitäten. 

Angefangen hat alles auf kleinen, 

romantischen, italienischen 

Marktplätzen der Region Emilia- 

Romagna in Lugo. Die überwälti-

genden Rückmeldungen über 

Qualität und Güte waren Ansporn, 

immer weiter zu kommen. Heute 

nun ist die 3. Generation feder

führend im Betrieb. 

Mit innovativen Lösungen verbindet 

die Forschungs- und Entwicklungs-

abteilung alte Rezepte, mit neuen 

Lebensmittelkenntnissen, aber 

dennoch mit höchsten Qualitäts-

ansprüchen. Verschiedene Honig

sorten, Zucker, Mandeln und Baiser 

stehen für italienische Handwerks-

kunst. Nicht nur die guten Zutaten, 

die Verwendung finden, sind  

erwähnenswert, auch was keine 

Verwendung findet, wie z. B. kein 

Gluten, keine genetisch veränder-

ten Zutaten, kein gehärtetes 

Pflanzenfett, Zutaten-Erzeugung 

ohne Kunstdünger. Alles, was Sie 

tun müssen, ist: zu versuchen!

Softnougat Piccolo – Speciality
Sorten: Coffee, Tiramisu, Amaretti
VE 21 St. (3 x 7 St. (50 g/St.)) 
08.2098�

Softnougat Piccolo – Frucht
Sorten: Waldfrüchte, Pistazie, 
Limoncello
VE 21 St. (3 x 7 St. (50 g/St.))
08.2099�

Süße Verführung



Grand-cru
KONFEKT

91

Softnougat Speciality-Linie
Sorten: Irish-Coffee, Pistazie, Wald-
früchte, Haselnuss-Creme, Tiramisu
VE 5 x 5 St. (100 g/St.)
08.2104�

Softnougat Cioccolato-Linie
Sorten: Amaretti, Vollmilchschoko- 
Kokos, Tiramisu, Toffee, Coffee
VE 5 x 5 St. (100 g/St.)
08.2105�

Softnougat Cake-Mix – Speciality
4 Sorten: Haselnusscreme, Coffee, Tiramisu, 
Amaretti, einzeln verpackt
VE 4 x 5 x 150 g
08.2120�

Softnougat Cake-Mix – Frucht
4 Sorten: Limoncello, Pistazie, Waldfrüchte, 
Himbeer, einzeln verpackt
VE 4 x 5 x 150 g
08.2121�

Softnougat Cake Pistachio
einzeln verpackt
VE 20 x 150 g
08.2134�

Alle Artikel palmölfrei 

neu

Softnougat Cake 
Pistachio

Süße Verführung
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neu

Softnougat Scheiben – Amaretto
einzeln verpackt
VE 12 x 150 g
08.2125�

Softnougat Scheiben – Sauerkirsch
einzeln verpackt
VE 12 x 150 g
08.2126�

Softnougat Scheiben – Pistachio
einzeln verpackt
VE 12 x 150 g
08.2127�

Softnougat Mini – Frucht
Sorten: Waldfrüchte, Pistazie,  
Limoncello, einzeln verpackt
VE 1,0 kg (ca. 83 x 12 g (je 2,3 x 2,3 cm))
08.2110�

Softnougat Mini – Speciality
Sorten: Tiramisu, Coffee, Amaretti, 
einzeln verpackt
VE 1,0 kg (ca. 83 x 12 g (je 2,3 x 2,3 cm))
08.2111�

Alle Artikel 

palmölfre! 

Süße Verführung
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Zum Ablauf
Schicken Sie uns bitte Ihr Wunsch-Logo als reprofähige Vorlage 

in 3 cm Größe per E-Mail an: info@grand-cru-konfekt.de. Gerne 

übernehmen wir die Datenprüfung und kümmern uns um den 

weiteren Verlauf.

Ihre Logo Praline
Haselnuss-Crunch Praliné mit Vollmilchschokolade, einzeln 
gekapselt, im Zipbeutel, ohne weitere Deklaration
Gewicht 12 g/St.
01.900� .

Ihre ganz persönliche Praline

Artikel Gewicht Mindest- 
abnahme

Mindest- 
haltbarkeit Artikel-Nr. Preis/St. Lieferzeit

Logo-Praline 12 g/St. 200 St. 6 Monate
01.900 ca. 8 Wochen

einmalige Layoutkosten - - -

Suchen Sie das „Besondere“, „Ihren“ Event-Artikel, mit 
dem Sie sich abheben können?! Dann empfehlen wir Ihnen 
für Besprechungen, Messeauftritte, Jubiläen, Hochzeiten … 
eben für Veranstaltungen aller Art eine für Sie 
individualisierte Praline.
Eine kleine, familiengeführte Konditorei stellt diesen 
Genuß aus Schweizer Schokolade, zartschmelzendem 
Nougat und dem individuellen Aufleger zu einzeln 
verpackter Pralinen her.

Private Lable
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Individuelle Kekse
Die leckeren Butterkekse werden nach einem alten Rezept 

gebacken. Sie schmecken wie bei Oma, knackig mit einem 

ausgewogenen Buttergeschmack.

Einzeln verpackt bietet der Keks viele Möglichkeiten des 

Einsatzes. Hinterlassen Sie Ihren individuellen Keks als 

Betthupferl, zum Heißgetränk, für Besprechungen oder 

Messeauftritte, zu Hochzeiten, Jubiläen und Veranstaltungen. 

Mindestens 5 Monate sind die Kekse haltbar und das 

Mindesthaltbarkeitsdatum ist auf jeder Einzelverpackung 

ersichtlich. Rechtliche Kennzeichnungen wie Zutaten und 

Nährwerte befinden sich auf der Umverpackung.

Zum Ablauf
Schicken Sie uns bitte Ihr Wunsch-Logo als pdf, jpg, bmp, png 

oder gif per E-Mail an: info@grand-cru-konfekt.de.

Gerne übernehmen wir die Datenprüfung und kümmern uns 

um den weiteren Verlauf.

Butterkekse mit Logo
Kekse mit aufgedrucktem Logo aus Lebensmittelfarbe, 
verpackt in Plastikdosen zu je 75 Stück

Mindestens 5 Monate haltbar

Artikel Gewicht Chargen-
größe Inhalt Mindest- 

abnahme
Mindest- 

haltbarkeit Artikel-Nr. Preis/St. Lieferzeit

Logo-Butterkeks  
einzeln verpackt

ca. 4,5 g/St. 8 x 75 St. 600 St. 5 Monate 01.895

max.  
3 Wochen

Logo-Butterkeks 
unverpackt

ca. 4,5 g/St. 4 x 150 St. 600 St. 5 Monate 01.899

jeweils einmalige 
Layoutkosten

- - - - -

Private Label
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Die süße Verführung mit Ihrem Label ist einzeln, 

aromafrisch und liebevoll von Hand in farbige Wickler 

eingeschlagen. Ob Softamaretti oder Tartufo – jedes 

hat seine eigene Farbe. Vielleicht ist ja sogar Ihre 

Firmenfarbe dabei. 

Zum Ablauf
Schicken Sie uns bitte Ihr Wunsch-Logo oder das Ihrer Kunden als JPEG per E-Mail an: info@grand-cru-konfekt.de
Gerne übernehmen wir die Datenprüfung, kümmern uns um den weiteren Verlauf und bedrucken das Schmuckpapier direkt. 

Artikel Inhalt Gewicht Abnahme/ 
Sorte

Mindest- 
haltbarkeit Artikel-Nr. Preis/kg Lieferzeit

Softamaretti 1000 g
ca. 22 g/St. 
(45 St./kg)

24,0 kg 6 Monate 07.1010-27 ca. 6 Wochen

Tartufo 1000 g
ca. 17 g/St. 
(58 St./kg)

24,0 kg 7 Monate 07.2006-11 ca. 6 Wochen

Bornholm Karamell,
Italienische Softamaretti 
und Tartufo 

mit Ihrem Label

Bornholm Karamell
Ihr Logo auf Bornholm Karamell, inkl. 3 farbigem Druck, 
Lieferzeit 4 - 6 Wochen, kompostierbare Folie, 
innerhalb von einem Jahr aufzubrauchen

Produktauswahl siehe Seite 86.
ab 30 kg
04.80701�

neu

Softamaretti
Saftig weiches italienisches 
Aprikosen-Mandelkerngebäck mit 
sardischem Honig in verschie- 
denen Geschmacksrichtungen.

Produktauswahl 
siehe Seite 78.

Tartufo
Herb-dunkle oder weiße 

Schokolade wird mit edlen 
Piemonteser Haselnüssen zu 

einer harmonischen Liaison mit 
besonderem Schmelz vereint.

Produktauswahl  
siehe Seite 10.

Umsetzungsbeispiel
So könnte Ihr Privat Label 

auf der gewünschten 

Köstlichkeit aussehen

Private Label
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Pralinenzange
VE 1 Sück (180 mm)
990041�

Kühltasche-Confiserie
Bietet Ihren Kunden im Sommer 
eine top Möglichkeit, Pralinen/
Schokolade gut nach Hause zu 
bringen.
VE 25 St. / 300 x 300 x 100 mm
990496�

Pralinenkapseln
Ø 24 mm, aus Pergaminpapier 
VE 1.000 St.
rot	 990004�
weiß	 990005�
braun	 990006�
grün	 990007�

Spitztüte
Material: 40 µm OPP
VE 100 St. (180 x 310 mm)
990008�

Weihnachts-Kreuzboden-
beutel Sterne
Material: 30 µm OPP, mit 
Siegelnaht, hochtransparent, 
beidseitig bedruckt mit 
Weihnachtssternen (gold) 
VE 100 St. (180 x 300 mm)
990220�

Blockbodenbeutel
Material: 40 µm OPP, mit 
Siegelnaht, hochtransparent, 
unbedruckt

Blockbodenbeutel (100 g)  
VE 100 St. (70 x 40 x 220 mm)
990009�

Blockbodenbeutel (250 g)  
VE 100 St. (80 x 40 x 240 mm)
990010

Blockbodenbeutel (500 g)  
VE 100 St. (90 x 50 x 280 mm)
990011

10er Blister gold 
163 x 80 x 15 mm
VE 100 St. 
990002�

8er Blister gold 
163 x 80 x 15 mm
VE 100 St. 
990003�

Kombinieren Sie Blister 

und Flachbeutel  

für den sicheren  

Transport.

Unsere Empfehlung

Flachbeutel klein
Material: 30 µm OPP, geeignet 
für eine Praline
VE 100 St. (60 x 130 mm)
990016

Flachbeutel
Material: 30 µm OPP, mit 
Siegelnaht, hochtransparent, 
unbedruckt, lebensmittelecht, 
geeignet für 10er und 8er Blister 
VE 100 St. (100 x 300 mm)
990013

Alle meldepflichtigen 
Verpackungmaterialien werden
von uns beim Dualen System: 
Belland Vision ordnungsgemäß 
gemeldet und abgerechnet.
Auf Wunsch legen wir Ihnen 
gerne unser Zertifikat vor.

Kreuzbodenbeutel (500 g)
Material: 30 µm OPP, mit 
Siegelnaht, hochtransparent, 
unbedruckt
VE 100 St. (180 x 300 mm)
990221�

Blockbodenbeutel Natur
Material: 20 µm OPP, lichtdurch-
lässig, unbedruckt, Außenlage: 
enggerippt braun Kraft 80 g/m2, 
Innenlage: OPP-Folie

… mit Sichtfenster (100 g)
VE 100 St. (70 x 40 x 205 mm)
990017�
… mit Sichtfenster (250 g)
VE 100 St. (80 x 50 x 250 mm)
990018�

U-Clip gold
der optimale Verschluss für 
Blockbodenbeutel und diverse 
andere Beutel sowie Tüten
VE 1.000 St. (40 x 8 mm)
990030�

Clip lang gold
VE 1.000 St. (160 x 8 mm)
990032�

Verpackungshilfen
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REBOW
aus 100 % recyceltem PET,  
mit Bindefaden, ohne Fremdstoffe
VE 250 St. (60 x 60 x 15 mm)
rot	 990060�
champagner	 990061�

Baumwoll-Bast-Schleifen
Flügelschleife aus Baumwoll-Bast mit 
Papier-Drahtclip
VE 250 St. (70 x 70 mm)
rot	 990065�
beige	 990066�
braun	 990067�

Schleifen mit Clip
Satinband in verschiedenen Farben
VE 250 St. (60 x 60 x 15 mm)

fuchsia/pink	 990021�
bordeaux	 990022�
tannengrün	 990024�
rot	 990025�
gold	 990026�
braun	 990051�
champagner	 990052�
schwarz	 990056�

So schnell haben Sie noch 

nie ein Geschenk verpackt!Rebow 
Die PET-Schleife
schnell, schön, nachhaltig

Geschenke  
perfekt verpackt

Für jeden Anlass
die passende Schleife

Präsent-Diamant
Material: 35 µm OPP, mit Siegelnaht, 
hochtransparent mit Goldplatte

Präsent-Diamant klein 
VE 10 St. (65 x 400 mm, Ø 120 mm)
990225� Präsent-Diamant mittel  
VE 10 St. (85 x 500 mm, Ø 160 mm)
990226�

Verpackungshilfen
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Seite Artikelname Art.-Nr. Menge

Bestellschein

per Post: Grand-cru Konfekt 
Hamburger Str. 35, 21339 Lüneburg

per E-Mail: info@grand-cru-konfekt.de
per Fax: +49 (0) 4131 263119 - 9

!

Kd.-Nr. Firmenstempel, Datum

Firma

Ansprechpartner

Straße, Hausnummer

PLZ, Ort

Tel.

E-Mail
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Lieferungs- und Zahlungsbedingungen
1. Geltungsbereich
Unsere Geschäftsbedingungen sind Bestandteil aller Geschäfte mit dem 
Kunden. Sie werden durch Auftragserteilung oder Annahme der Ware aner-
kannt. Andere Geschäftsbedingungen, insbesondere Einkaufsbedingungen 
von Kunden werden nicht anerkannt. – Ausgeschlossen individuelle Verein-
barungen durch schriftliche Angebote – Gegenbestätigungen des Kunden 
unter Hinweis auf seine AGB wird hiermit widersprochen. Die Annahme der 
uns erteilten Aufträge erfolgt unter dem Vorbehalt der Liefermöglichkeiten. 
Wir sind berechtigt, die bezüglich der Geschäftsbeziehung oder im Zusam-
menhang mit diesen erhaltenen Daten über den Käufer, gleich ob diese vom 
Käufer selbst oder von Dritten stammen, im Sinne des Bundesdatenschutz-
gesetzes zu verarbeiten.

2. Preise
Für die endgültige Berechnung gilt der zur Zeit der Lieferung gültige Preis 
zuzüglich jeweils gesetzlich gültigen Mehrwertsteuer. Bitte haben Sie Ver-
ständnis dafür, dass die Preise bei ungewöhnlichen Rohstoff-, Transport- und 
Energiepreissteigerungen anzupassen sind. Bei den Preisen sind die heuti-
gen Steuersätze, Frachtsätze und Betriebskosten zu Grunde gelegt. Etwaige 
Schadenersatzansprüche bei nicht vorsätzlichem bzw. schuldhaftem Verhal-
ten werden von Grand-cru Konfekt W. Karst e.K. nicht akzeptiert. Rücknah-
me und Entsorgung der Verpackung ist im Preis nicht enthalten.

3. Lieferbedingungen

Mindestbestellwert = 100,00 € netto Warenwert. Der Warenwert 
versteht sich exklusive Mehrwertsteuer.
Bei Lieferungen von 100,00 € netto bis 249,99 € netto fallen anteilige Fracht- 
und Verpackungskosten in Höhe von 10,00 € an.
Bei Lieferungen von 250,00 € netto bis 499,99 € netto fallen anteilige Fracht- 
und Verpackungskosten in Höhe von 7,00 € an.
Ab 500,00 € netto liefern wir frachtfrei / frei Abladestelle innerhalb der Bun-
desrepublik Deutschland.
Inselzustellungen erfolgen ausschließlich über DHL (Inselzuschlag entfällt).
Bei verlangten Sonderanlieferungen Frischdienst-, Express-, DHL- Lieferung 
außerhalb des von uns angesetzten Zeitrahmens, gehen die Mehrkosten zu 
Lasten des Käufers.

Neukunden erhalten den 1. Auftrag nur gegen Vorkasse, alle weiteren 
Aufträge unterliegen unseren Zahlungsbedingungen.
4. Muster
Wir senden Ihnen gerne ausgesuchte Muster mit einem Proberabatt von 
20 % zu.

5. Zahlungsbedingungen/Skontierungsfristen
•	 a)	bis 14 Tage netto
•	 b)	SEPA-Firmenlastschrift, 8 Tage mit 3 % Skonto (Unterschrift der Bank 

erforderlich)
•	 c)	SEPA-Basislastschrift, 5 Tage mit 2 % Skonto
Darüber hinaus Skontierung nur nach Absprache, eigenmächtige Skontie-
rung wird nicht akzeptiert. 
Bei Überschreitung des Zahlungstermins gerät der Käufer ohne weitere 
Mahnung in Verzug, was uns berechtigt, Verzugszinsen in Höhe von 5 % 

über dem Basiszinssatz p. a. zu verlangen (§ 288 Abs. 1 Satz 1 BGB). Die 
Zinsen werden monatlich auf den jeweiligen Außenstand berechnet. Für von 
der Bank nicht eingelöste Abbuchungen berechnen wir 10,00 € Gebühr. 
Ab der 2. Zahlungserinnerung berechnen wir bankübliche Verzugszinsen und 
Gebühren. Diese Posten werden nicht ausgebucht, sondern eingefordert.

6. Eigentumsvorbehalt
Die Waren bleiben bis zur vollständigen Bezahlung sämtlicher Forderungen 
aus der Geschäftsverbindung unser Eigentum. Die Sicherungsübereignung 
oder Verpfändung der Vorbehaltsware ist nicht gestattet. Bei Weiterverkauf 
tritt an die Stelle der Erlös in entsprechender Höhe.

7. Reklamationen
Reklamationen können nur anerkannt werden, wenn Sie uns innerhalb von 
fünf Tagen telefonisch informieren, eine Tatbestandsaufnahme des Trans-
porteurs oder entsprechendes Bildmaterial vorlegen. 
Ergänzend muss beschädigte Ware, inklusive der Verpackung und Umverpa-
ckung, bis zur vollständigen Klärung mit unserem Versanddienstleister auf-
bewahrt werden und gegebenfalls dem Versanddienstleister ausgehändigt 
werden. Bei Nichtbeachtung ist eine 100%ige Rechnungskorrektur nicht 
gewährleistet. Reklamationen nach Ablauf einer Frist von 2 Wochen nach 
Lieferung können nicht anerkannt werden. Die Geltendmachung von Män-
gelrügen verlängert die Zahlungsfrist nicht.

8. Lieferung
Die Gefahr geht auf den Käufer über, sobald die Ware dem Transportunter-
nehmen übergeben worden ist, bzw. unser Lager verlassen hat. Dies gilt 
auch dann, wenn wir die Transportkosten tragen. Beanstandung wegen 
Transportschäden hat der Käufer unmittelbar gegenüber dem Transportun-
ternehmen anzuzeigen.

9. Rücksendungen
Rücksendungen ohne vorherige Vereinbarungen sind unzulässig und werden 
nicht entgegengenommen. Rücksendungen nehmen wir nur entgegen, 
wenn sie kostenfrei erfolgen.

10. Lieferzeit
Im Falle höherer Gewalt, Krieg, Revolution, Blockade, auch solcher Häfen, 
die für uns zum Bezug der Ware Bedeutung haben, Streiks oder sonstige 
Betriebsschäden sowie irgendwelche Naturereignisse, die die Lieferung der 
Ware beeinflussen oder unmöglich machen, entbinden uns von der Liefe-
rung bzw. machen uns für Verzögerungen nicht verantwortlich.

11. Allgemeines
Die gegenständlichen Verkaufs- und Lieferbedingungen gelten auch für alle 
künftigen Aufträge ohne ausdrückliche Vereinbarung. Der Rechnungsver-
sand per Mail bedarf einer kurzen Info an uns. Im Allgemeinen liegt die Rech-
nung der Ware bei. Wir behalten uns vor, beim Rechnungsversand per Post 
eine Servicepauschale von 2,50 € zu erheben.

12. Gültigkeit
Mit dem Erscheinen der neuen Preisliste, gültig ab 01.09.2023, werden alle 
vorausgegangenen Preislisten ungültig. 

13. Gerichtsstand
Erfüllungsort für sämtliche Ansprüche und Verbindlichkeiten ist  Lüneburg.

Stand: August 2023, Änderungen vorbehalten

Änderungen und Irrtümer im Gesamtkatalog vorbehalten

Wie handhabe ich einen Transportschaden?
Trotz guter Verpackung und aller Bemühungen dem Kunden einwandfreie 
Ware zu liefern, kommt es leider ab und an zu Transportschäden. Prüfen Sie 
deshalb immer bei der Anlieferung die Ware auf Beschädigungen. Dokumen-
tieren Sie Beschädigungen an Verpackung und Ware und vermerken Sie die-
se auf den Frachtpapieren. Dies ist für eine schnelle Bearbeitung zwingend 
erforderlich. Schadensersatzansprüche aus Transportschäden sind ausge-
schlossen, wenn Sie nicht sofort im Beisein des Auslieferers die Ware kont-
rollieren und ggf. Beschädigungen protokollieren oder die Annahme der Sen-
dung wegen Beschädigung verweigern.
Sollte bei Ihnen ein Transportschaden aufgetreten sein, informieren Sie uns 
bitte umgehend. Folgende Informationen und Unterlagen sind hierzu für uns 
wichtig:
•	 Frachtpapier mit entsprechendem Schadensvermerk und Bestätigung 

durch den Fahrer
•	 Kennzeichen des LKW / Transportfahrzeug
•	 Um welche Sendung und Ware handelt es sich (Lieferscheinkopie, Tra-

ckingnummer)
•	 Dokumentation der Beschädigung (möglichst genaue Beschreibung mit 

Datum, Uhrzeit und nach Möglichkeit Fotos)
Diese Informationen geben Sie bitte sofort an uns weiter, wir werden die 
weitere Vorgehensweise mit Ihnen absprechen. Offene Schäden sind inner-
halb von 24 Stunden zu melden.

Offensichtliche Transportschäden sind zum Beispiel:
Karton eingerissen oder stark gestaucht, Teile der Ware ragen aus der Verpa-

ckung heraus, gebrochene Europaletten, Staplergabel ist in die Kartonage 
eingedrungen, oder auch fehlende Packstücke/Paletten.

Verfahrensweise:
Die Beschädigung (z. B. Verpackung defekt, Kartoninhalt sichtbar, fehlende 
Packstücke) ist auf den Lieferpapieren zu vermerken und anschließend vom 
anliefernden Fahrer per Unterschrift bestätigen zu lassen. Bei einer mögli-
chen Verweigerung des Fahrers, notieren Sie bitte: Fahrer hat Unterschrift 
verweigert!
Sollte die Unterschrift auf einem Displaygerät geleistet werden, unterschrei-
ben Sie etwas kleiner und schreiben Sie möglichst deutlich den Vermerk 
„BESCHÄDIGT“ dazu. Zusätzlich sollte der Fahrer die Sendung in seinem 
Gerät als „Defekt“ deklarieren.

Im Zweifel gilt:
Lehnen Sie die Annahme der beschädigten Lieferung mit ruhigem Gewissen 
ab, bevor Sie anschließend den Schaden selbst zu tragen haben und melden 
Sie uns den Schaden. Falls ein Fahrer Ihnen die Möglichkeit versagt, die 
Ware mit Beschädigungsvermerk anzunehmen (er besteht auf entweder Un-
terschrift ohne Vermerk oder keine Annahme), verweigern Sie bitte die An-
nahme und informieren uns umgehend.

Außerdem zu beachten:
Beschädigte Ware keinesfalls entsorgen, da der Transporteuer das Recht der 
Besichtigung hat und auch die Schadenshöhe festgestellt werden muss.
Eine Entsorgung darf erst nach Freigabe durch uns oder des Transporteurs 
erfolgen.
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Unsere Genusswelt
Liebe Geschäftspartnerinnen und Geschäftspartner,

lassen Sie sich von uns inspirieren in der Welt der 

kulinarischen Genüsse. Wir haben für Sie exklusive Marken 

und Produkte zusammengetragen, die Sie und Ihre Gäste 

begeistern werden.

Tauchen Sie ein in die Welt der Schokoladen, entdecken Sie 

feinste Gebäcke und lassen Sie sich verführen von neuen 

Dessert-Kreationen!

Herzliche Grüße

Ihr Wolfgang Karst

mit dem gesamten Team

PS: Sie haben besondere Wünsche, suchen etwas ganz 

Bestimmtes? Dann rufen Sie uns an! Wir sind gern für Sie da. 

Tel. 04131 2631190

Grand-cru Konfekt · Hamburger Straße 35 · 21339 Lüneburg
www.grand-cru-konfekt.de
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